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“DULCES RECUERDOS” Dulzura que dura toda la vida. 

 

Se fundó la empresa que lleva por nombre “Dulces recuerdos”, en el cual se eligió 

el nombre con la intención de dejar un recuerdo de los momentos especiales que 

se llevaron a cabo durante el trascurso de la carrera universitaria, cabe mencionar 

que colaboramos 5 socios y en conjunto otorgamos ideas para que nuestra empresa 

sea reconocida y como primer punto se diseñó un logo que va de acorde a los 

postres ofrecidos.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



El siguiente paso y muy importante fue la creación de nuestro menú, para que los 

consumidores visualizaran los postres y optaran por el gusto de cada uno. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Pensando en el bienestar de los consumidores se proporcionó la información 

nutricional a cada uno de los refractarios de los postres para que puedan considerar 

si la cantidad de azucares que lleva, no les afecta en su salud. 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En los dos postres se observa una cantidad considerable de azucares y calorías por 

lo que cualquier persona puede consumirlo, en caso de niños es adecuado darles 

porciones de postres mas pequeñas que las de un adulto. 

 

 

 

Información nutricional de la 

Carlota de mango 

Información nutricional del Pay 

de queso Philadelphia 



También se proporcionó la información de ingredientes porque consideramos que 

es importante que los consumidores conozcan que se utilizó para la elaboración de 

los postrecitos, por lo que se sabe que existen personas que son intolerables a 

productos lácteos y con esa información puedan considerar si pueden consumirlo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nota: Se elaboró a baño María. 

 

 

CARLOTA DE MANGO 

Ingredientes: 

• Leche evaporada Carnation. 

• Leche condensada. 

• Queso crema Philadelpia 

• Galletas marias Gamesa. 

• Limón 

• Esencia de vainilla 

• Mangos. 

 

 

 

 

 

 

 



Como resultado de lo trabajado se obtuvo los siguientes postres, que se muestran 

en la siguiente imagen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Como anexo se muestra la presentación. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


