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ALERGIAS
ALIMENTARIAS

Jon reacciones adversas del sistema

| | r
nmune que ocurren tras la mgeejro de »

s
&

ciertos alimentos. Se preserﬁon -
comunmente en nifos y pueden ser ‘
pojrenoio\menjre graves. requiriendo un

manejo cuidadoso para evitar erposiciones



Alergia mediada por
IgE

La alergia mediada por Igb es un tipo e

reqaccion o\ergloo en ‘O que e\ ejremo

mmuno\ogco produce onhcuerpos 98 en

respuesia a un o\érgeno o\imenjrorio. GSJFO

respuesto puede resultar en sinfomas

inmediatos, como urticaria, dificultad Para

respirar anafilaxia. ol entrar en contacto

con el o\érgeno. -
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Alergias alimentarias
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Hipersensibilidad inmediata Esofagitis eosinofilica FPE
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intolera limentaria
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Je refiere a reacciones adversas o
ciertos alimentos que No involucran el
sistema inmuno\égico. Los sintomas,
como hinchazon, diarrea Y malestar
abdominal, suelen ser

909“roin+e9+ino\es y varian segun o

cantfidad consumida del alimento

prob\emdﬂco.




SENSIBILIDAD ALIMENTARIA

La sensibilidad alimentaria es una reaccion

adversa a los alimentos que No se clasifica
COMO o\ergio o intolerancia. Puede incluir
sinfomas como Foﬂgo o dolores de cabeza.

H menudo, no se comprenade

oomp\e+omen+e su mecanismo Y puede
estar  relacionada  con componerﬁee

bioactivos de los alimentos.




FARMACOCINETICA

como la absorcion, la distribucion

en el cuerpo. la ubicacion en los s ,
Jre}idoe la  eliminacion  del |

Actividad de los medicamentos en

el ouerpo durante un periodo de

Jriempo. Csto inc\uge Pr0Ces0s

J

medicamento.



» FARMACODINAMIA

La farmacodinamia se 0cUPQ de
cémo  los  medicamentos Jq. EARMACODINAMIA
intferactuan con los reoep+ores i
y sistemas bioégioos de Accién
cuerpo Describe el efecto de
Farmaco y SU mMecanismMo de
Efecto

accion, lo que es crucial para ol

desarrollo de Jreropios efectivas

H SGSUFOS.



TIPOS DE TOXICIDAD

Lo tfoxicidad se refiere a los efectos nocivos que pueden

tener sustancias en el orgoniemo. e clasifica genero|men+e
en dos Jripoe:

~[oxicidad Aguda

Je refiere a los efectos adversos que resultan de o
erposicion a una sustancia durante un corfo periodo. Los
sinfomas aparecen rapidamente Yy pueden ser severos,
requiriendo atencion médica inmediata.

-[owicidad Cronica

Resulta de erosioionee pro|or190dos 0 repeﬂdos Q uNna
sustancia, pudiendo causar efectos negativos acumulativos

en |O 90|Ud Q |O(90 p|OZO.



Aspectostegales de la
evaluacion de la seguridad

La evaluacion de la seguridod de los

alimentos imp\ioo cump\ir con

regu\ooionee y normativas  que

protegen la salud publica. Estas leyes
varian  segun el pais Y requieren
pruebos cientificas rigurosas  para
goron+izor que los prodqurOS
alimenticios sean sequros  para el

consumo humano.



Toxicologia de los alimentos com

herramienta para implementar
analisis de riesgos y control de
puntos criticos (HACCP)

mp|emen+or Andlisis  de Riesgoe Y Control de

Puntos Criticos [HACCP)

U0 JfOHiCO‘OgIlO de ‘OS oimerﬁos €5 Funcomenjro\

para imp|emen+or sistemas  de gestion de

eeguridod alimentaria  como HACCP.

HHUdO Q

identificar peligros pojrenoio\ee en el proceso de

producc'c’m de o\imerﬁoe, permiﬂendo el desarrollo

de controles criticos para minimizar  riesgos Y

aQseqQurar ‘O SO‘Ud de\ ooneumidor.
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