


TOXICOLOGÍA 
de los

AL IMENTOSAL IMENTOS
Q U E  E S

Es la ciencia que estudia el origen, naturaleza y
propiedades de los tóxicos, su comportamiento

cinético y sus efectos sobre los organismos vivos.

Q U E  E S  U N  F A R M A C O

I N T O X I C A C I Ó N

C O N T A M I N A N T E  Q U I M I C O

F A C T O R E S  D E P O S I T O  D E  P A R T I C U L A S

V Í A  D E R M I C A

A L M A C E N A M I E N T O

M E T A B O L I S M O

Es cualquier sustancia que interacciona con un
organismo vivo produciendo en el

modificaciones bioquímicas y fisiológicas.

Es un conjunto de perturbaciones
fisiopatológicas y/o anatomológicas producido

por los diversos principios activos su
severidad depende de:

Caracteristicas fisicas de las particulas.
Higroscópicas (forma, densidad,
tamaño)
Morfología y físiología del tracto
respiratorio

El sitio de almacenamiento y la
cantidad del toxico estan
determinados por las caractristicas del
xenobiotico:

Es toda sustancia orgánica, inorgánica, natural o sintética que
durante la fabricación, manejo o transporte, almacenamiento o uso
puede incorporarse al aire en forma de polvo, humo, gas o vapor.

Factores que afectan la permeabilidad.
Propiedades Fisico-quimicas de las
sustancias.

Biotransformación, que hace que un toxico sea mas o
menos toxico por exposición a la actividad enzimatica

del organismo. Higado y riñones.
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R A M A S

Regiones Anatomicas: nasofaringe,
mucosa traqueobronquial, alvéolos.

Polaridad y afinidad

Riñoes

Higado

Tejidos grasos

Sangre y huesos
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