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DE SUSTANCIAS

o EN LOS ALIMENTOS Y EN EL. AMBIENTE \’_

EN LOS ALIMENTOS Y EN EL. AMBIENTE

Reacciones inmMmunoldgicas adversas
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frente 2 alimenfos especificos. EL - .

- ; . - : - 5
sistema inmunolégico reacciona *
como si el alimento fuera wna " n ¥
amenaza. Y =
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ALERGIA MEDIADA POR
IGE
e &= Involucra anticuerpos fipo Ige. Son o
{ u reacciones rapidas (minutos 2 pocas
M % horas), como uvurticaria, anafilaxia,
3. Ronohas A NIUSEeIFS O vOrmitos efc-
o
ALERGIA NO MmMEDIADA POR IGE ‘
Involucra otros mecanismos -

inmunes (como células T), vy Llos

sinfomas svelen ser mas tardios

(por ejemplo, enterocolitis inducida
\ por proteinas alimentarias).

INTOLERANCIA
<4 ALIMENTARIA

No involucra el sistema inmune.
Es una incapacidad para digerir o
metabolizar cierfos compuestos,
com™mo en la infolerancia a la

’ lactosa (déficit de Lactasa).
o &
Principales intolerancias c'llmen‘.a'las ssns'e"-'pnp AL'MENTAR.A
Reaccion adversa a2 alimentfos sin que
haya mecanismo inmunolégico o

comprobado. Puede involucrar
reacciones inespecificas del sistema
digesfivo © Nnervioso.
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w3 EvALUVACION DE LA SEGURIDAD

DE SUSTANCIAS

o EN LOS ALIMENTOS Y EN EL. AMBIENTE \,

FARMACOCINETICA
Estudia el recorrido de una sustancia

en el cuverpo: absorcion, distribucion, '
* metabolismo > ex<crecion. I

Importante para entender qué pasa L

con los aditivos o contaminantes al ¥ -

ingerirlos. e A L *
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Farmacodinamia FARMACODIpNAMIA
>~ OAE & Estudia cémMo actoan las sustancias
- en el cuerpo. En toxicologia, analiza
los efectos nocivos a2 nivel celular, o
tisvular o sistémico.
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= TOXICIDAD aAGuDA %
Efectos dafinos rapidos y severos, = -
Seneralmenfe por ona sola ’@ |
ex<posicion (como intoxicacion por |

\ pesticidas).

* TOXICIDAD crogNicaA
Efectos que ocurren fras
ex<posicion repetida y prolongada
2 bajas dosis (ej: exposicicon
continua 2 metales pesados).

o TOXicOLOGiAa DE n_gs ALIMENTOS cOmo#@
- HERRAMIENTA PARA HaccpP

F E— ]
Tox.l_e“?}&‘ Se refiere al uso de la foxicologia para
f=>) implementar el sistema HACCF (An3lisis de o
== FPeligros y Puntos Crificos de Control), que
Bbusca prevenir riesgos en Lla cadena
alimentaria, identificando y confrolando
confaminanites quiMmicos y bioldgicos.
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