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NATURASWEET

Redwmen ejwuﬂvo: Ofreceremos productos saludables para aquellos clientes que

cuidan su alimentacion dandoles una opcion libre de azucar y gluten.

Justijicacion de (a investigacion: Estara dirigido al publico en general que busca una

opcion mas saludable, nuestra competencia es minima ya que la mayoria de las reposterias
ofrecen algunas opciones, pero no cuentan con variedad.

Precio: Nuestros precios estan en un promedio de $50 en adelante dependiendo del tipo y
tamario del postre.

Bytudio def mercado:

1. ¢Con que frecuencia compras postres?
a) Todos los dias.

b) Varias veces a la semana.

c) Una vez por semana.

d) Solo en eventos especiales.

2. ;Doénde preferirias comprar estos tipos de postres?
a) Cafeteria.

b) Tiendas oficiales.

c) Domicilio.

3. ¢Qué tipos de postres saludables te gustaria comprar?
a) Galletas sin gluten.

b) Pastelitos individuales.

c) Brownies sin azucar.

4. ;Qué te haria decidir en la compra de este producto?
a) La presentacion.

b) Precio.

c) Que tenga buen sabor.

5. ¢Queé tipo de lacteo prefieres?
a) Leche de soya.

b) Leche de almendra.

c) Leche de avena.



6. ¢Te gustaria que vendiéramos combos o promociones semanales?
a) Si.
b) No.

7. ¢Te gustaria personalizar tus postres?

a) Si.
b) No.
Extudio Téenico.

Se elaboraran postres utilizando ingredientes naturales, bajos en azucar y carbohidratos.
El proceso sera artesanal con estandares de higiene, frescura y calidad. Nuestros productos
contaran con una variedad de tamanos y disenos, contando también con una seccién
personalizada.

Localizacién: Nos ubicaremos en centros deportivos, gimnasios, escuelas y oficinas.
(Ubicados en Av. 12 oriente sur, frente al parque de San Sebastian).

Tamaino del proyecto: Nuestro proyecto sera a pequefia escala ya que contaremos con 5
colaboradores.

Tecnologia y maquinaria:

Licuadora (4)
Batidora (2)

Horno (2)
Refrigerador (2)
Estufa (1)

Cafetera (1)
Microondas (1)
Moldes (20)
Utensilios de cocina.




Tecnologia: Se contara con un sistema de cobro avanzado (transferencias, terminal de
pago y Apple play).

Procesos productivos:

Verificar los ingredientes.
Pesado y medicioén.
Preparacion de mezclas.
Decoracién y empaque.

Distribucion de planta: Obtendremos $800,000 al afio, vendiendo aproximadamente 30
productos al dia.

Bytedio organizaciohal.

Nuestro proyecto va dirigido al publico en general y de todas las edades especialmente a
las personas que buscan cuidar su alimentacién, reduciendo el consumo de azucares y
calorias.
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