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ENSILAJE 

Introducción 

El ensilado y ensilaje son métodos de conservación de forrajes por que permite 

mantener mantener la calidad nutricional de los alimentos para animales durante 

periodos prolongado. Estos métodos son importante, la producción de forraje y 

su conservación son aspectos fundamentales en la alimentación del ganado, 

especialmente durante épocas de escasez como el invierno o la sequía. Uno de 

los métodos más eficaces para conservar forrajes es el ensilaje, una técnica 

antigua pero aún muy utilizada por su efectividad y simplicidad. 

¿Qué es el ensilado y el ensilaje? 

El ensilado es el proceso mediante el cual se conserva el forraje (como pasto, 

maíz, sorgo, entre otros) mediante fermentación anaeróbica (sin oxígeno). Este 

proceso transforma los azúcares del forraje en ácidos orgánicos, principalmente 

ácido láctico, que inhiben el crecimiento de microorganismos perjudiciales. 

El ensilaje, por otro lado, es el producto final del proceso de ensilado. Se trata 

del forraje fermentado y conservado, listo para ser utilizado como alimento 

animal. 

¿Por qué es un método de conservación? 

El ensilaje es un método de conservación porque: 

• Preserva el valor nutricional del forraje por largos períodos. 

• Evita el deterioro microbiano al impedir el contacto con el oxígeno. 

• Permite aprovechar excedentes de cosechas o cultivos temporales. 

• Es especialmente útil en zonas donde las condiciones climáticas no 

permiten el secado de forrajes. 

 

 

 

 



Pasos para elaborar el ensilaje 

1. Selección del forraje: Se debe elegir un forraje de buena calidad, 

preferiblemente en un punto óptimo de crecimiento (ej. maíz en estado 

lechoso-pastoso). 

2. Picado: El material se pica en trozos pequeños (de 1 a 3 cm) para facilitar 

la compactación y fermentación. 

3. Compactación: Se deposita el forraje en un silo (puede ser trinchera, bolsa 

o tambor) y se compacta para eliminar el aire. 

4. Sellado hermético: Se cubre el silo con plástico o materiales 

impermeables para mantener condiciones anaeróbicas. 

5. Fermentación: El forraje se deja fermentar durante 15 a 30 días. En este 

tiempo, los microorganismos producen ácido láctico que conserva el 

material. 

6. Apertura y uso: Una vez fermentado, el ensilaje se abre y se usa 

progresivamente como alimento, evitando exponer grandes cantidades al 

aire. 

Conclusión 

El ensilaje es una técnica eficiente, económica y práctica para conservar forrajes, 

especialmente en sistemas ganaderos que enfrentan variaciones estacionales. 

Permite mantener la calidad del alimento, reducir pérdidas y garantizar una dieta 

balanceada durante todo el año. Implementar adecuadamente esta técnica 

puede significar una mejora significativa en la productividad y sostenibilidad de 

las explotaciones agropecuarias. 

 


