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INTKODUCCVON
Lo biclecnclogo almentos etó re volucionando

La tor mo en la que prodoce. ge procesa y consUmen

Los alinentos

fotoros lendenaos So meypro genetica hodar

genes espeofeos aplaclay asnoen mcyocondo �

|reslenca a enferme dades de foroa que los alhmentos

Sean mas rdyo

Ser resstentes o enfermedodeses decr, Las plandas crb

Aodheadbs genebcamerde de monera que eredoccoa el ooo

peuicos. ayucando a redocv el mocko ambienlel de la pcdndo

de alimetos.

labolecrdogo
Lamben eenbca a garantror la sequrcbd de

os alme ndos y montoreoy eos prOcesos mos ehaentes omO

generar produc�os. modfola, on cloro qerpo

podr ia Sev el nat, ya que hay dterentes UoYIedace, Go

mos restentas a enfermedades.redoaendo lanecesdad

de pesiccog quimiCos, dandale una ventaya a los produchrt

o comprador e de marz.

A qual que la prodocciaf de dhnec�os poede ger nos

chaente, ayudardo areducw bs costos de prodoceoio

Im�yavo lo chaenca en la podoccoin de alhnenos



KESUMEN
Be balla,camo abordav la desaho adbles, relaconao .
la segudnd alhsnerdov a y npacto abvena de la prodco

de dineado 3e enfoca en mgoroy la resstenca de los

Colhuos enfersmedodes y esles anbieolal. paxa redocw

a deperderca de pethados y hetcdas, pova que haya un

desorolo de adimectos máo sdlodbles,creando hrnentos

Con ou�r.Cochend de cuecte ooa beneoo para a.

alod asi mismo rornGuNencb prácheo> grícolas

eotenbe pora mioniror elimpocto ambiental, onseranb

Los reaecuY S0> natorales nosdenencb laretcoein de lo

bataaacon, pro mouiendo la bodyersidad lo salod del

Suelo y sotenbldadambertal.

Inouando en producos

eando ahrmento tonaonalesy bioproceo que sean mao

fcLenles, caludables,aractuos y rentdbles pava lo

prodoctoc yoonsorindores.

So obyehuo prodocasn de almentos

más aaludable quc sastifaga lo necesda des de la

poblacion actual y stura, protegierdo emedho cberte

fotoro nas sostenble para

chnedos.



ls el cso de técnca y her ahieodo biologieo pava

Heyovor produ ccon, procesarmerto y cal dad de lo

almentos.

Gu oyehuo es doesarrclar alnento mas seguro, otnt

9 sostenbles que Sastifagan los necesidodes de loa

poblaaon actual y totora

Jenderaos totoras enBolecdogia de los alinentots

Las lendecas fuboros de la bioteencloga ahneo.

estain enfecada en meor ar go prodocccn.procesamients

calhdad de los alneotob. Sus teodencas podan ser:

Corpropeodes epeahcas pana producr y promoue la

Salod inegral, como Iibras prebichcos, proteinas boodh

y lipidos erucdorados.

leroentocon de preasoni Uso de micrcorqantsmos modtcads

genelicornenk pova podor moléculai cpeahos. Como

tamins y enmos
Ldoon herehea: Aolcacsin de lendbgas

omo CRISPR/Cas9

pava mejgror la reststenag a enenedbdes y ealés anbertal

en los colhvo

CoeCthoth enlabolanoi prodccoin de



de celulos musaulaves deanmaes en un endorss codrolod.

veducevendo el imyoaco glsbal y meyotanbaseqonddalhmenkorg.

Alrmenlos ersorohzados: Desaols de almentos con perkle

noticsnoles enpecihcos pova sahfacer as necesidades indhudrk

de los osomdores.

Soslenlldod: Quloque en edor elwepoco abserdal de la

prodoccon de dhnendos. medande eloo de veaursss roxales

manera mos efCLenle y mmimzacon de rescuo.

Segordod olnerora: Irnglenealaccinde korcogua para

detecar clnnor potogenos en alumer�os. qarantveanb la

Anccudod de los productos.

Bolecroloaa GnohaJeo de euas dueicdas pava meprar

poceos almendano y prodocw ngyederte Tunaonales.

bayseulHova Shlede: desornollo de próchecs griclos

que prornueuon la bioduersidad. la sud de) suelo y la

Sostenbhde ambenal

Fslas Landencos opondan baca oto undudo almerna mas

Annauacora, sostenble y enfo cada en a asludy bienelr de

os corsurmdores.



lecnslogja: Alenerdos Clicdos. e.kulor glbldzs).

Lácteos:en esle cao la locrslog ia ae clzo poa ngsemeoy

La caldod, Segundhd y volar moucal dh podelos lácheo

Cormo Leche,queso y yogurd, Csto pucde ncuy técnuca de

pasteurrzocoin.oliraflhGcciny microiltraccoy mcroflracon para chmuooc

bactero y meyror la cal.dad del produdo firal.

Carnes: Se
Uso pora megor or la produceon. procesamiento

y conservacon de carnes ncluycnco borne cultvada

laboratorio. Incluye técnucas de procesamiento de arne ono

aoccLon y el cmpaguei as como la imdleentccoa deects

de trazabldad pora apranhzor la ssgundod y caldad delo corne.

rotos y ortali zos:eosa pava meyorsr gu producein de

almacenomiento y procesaniento de trutos yucrdorab, reduaen

pérdidasy mesroncb la calchd. yo se por loo mebd de

collhuos como la aguaullaro de pesch y leondogias de

olmacenamiento, aomo la at mosfera controlado

Hetodos de Conoervacion:la conseruansin delos alrtadas

fondanental para martener ahdad y �cgc>dod.

gevaeon i Amocenav climenes alernpechorss bajo adre

yse)para rolenhzar el ercamento demicrocrqanitsrno y la

descomposeon.

lorglacniAmareror ahrmertas a kenperaras muybayrs C8)poa



DeteneY el creommento de microorQannurmos y pccruor la caldd.
Deshidrataaon: irnNogy el oqua delosareto pora ihbr el

Crecmiento de
mcrgorgoantamoð y veduay la achycd conóhca

Inuosoco dl uacohmnaewe de enunae pora preuenw baxcb�n

yel crecumiento de Croorganisnos.

fasteuzocon: Clenor alimetesa lenperohoxas porpor cnma do

penodo cota Pova ma�or micrergemdros palogcnos,

Taterilzocsn & Calendor alimetos a bemperaturo

encima de to0) coranle un pericdo prolongok

paro mator tocb lo mi cYoorganIgmos

Consevacon imicai otzar aduo quimicas nhibir el

Crecmmento de microorganismosy prolonga la orda útil de

Los alimentos

Irvadacon: Cxponer alhmentos a radaco� otzante para

molor mo�or micrCorqonismas y prolongar so uida dhl.

Enuosado en amosfera modificacai uadficar la

ComposCIon de\ airc en el enuase para inhibir eloecmenb

termertaconesi

La fermendacion es un proceo boquimio enelque

mororanibmos Como bactenas, leacora o moho aueten

arucores en dcdo, geses o akohol.



�pon de lcenlacci
fermentacon Lachao:Co on proceso enel que boctena

lacticas, Como locloacllos y Bifdobaccrum, aoauICrde

ciads Lácco. Cle proccso se pora

poducw yogu, queso v Kelir

termentoaon Aloholica: 3e leva a caho un proceo
en el que los levadoros, Como Saccharomy ces Cerculsae,

Qouerte los CTUCOYC elonol y dondo de ako.!

lo cual uede prodotv Cerueza, Uino

fermenbeon Acetca: Cote e un proceo en

el que bocenas acéthcas, Como el acetobader

Glucorobacer, Conurerten el c�anol en áco

Acetco, ooceso que leva apoduer el uIrogre

que do on sabov dado la boxtux deluagre
Hercadotecn�ca:

La mercodolecna quc cornbing

Lecacos cstotegG pora promoonor y uender

ercdco SCrUCIO suobyehuo prrcApa es.dehhicaY y Soshlacey las neccatdades de lo oUmdo
Nes, Cr canb ualov paxa \a cnporca como para Sus

Cendes.



Cn gooeval lo me adotecnia ayoda ai
deohfo gpordundades ce negoco.

Desarrolav estraleqias elechuas de noVetng

X omun CCN alualor de nueko (adoelos o ceruAIO.

XLonstgK-ota lmaqen b�ua de lahorCa

Tono deone nlomadas bossdo> en daloy
analsis de meroado.

loncusones:
Coms bumes en la inueshgacóin la bolecclagia
de o alumetos e ipartonte ya que promueue
Una indoto alimendonamás nrouactro. sostende

y entocaea en h salud y buenesor ck bo cortundore.

en la ticnclogia de bo aimero meysra su cld

Segurrdad y doponblidad de alimendos para losatmto

en os de Conseruononi Das do moo posbldodes de odorgo

lo udo otl de on almento e adeausdogarantrard

Seguridod y calidod.

Ch lo le222262� Loa da uncdde de podcon
loscuales Son boenos pora la moobcte intetiro dando on

mgor valor nuticonola los alurncrto

la mevcadoteena:esfordancnalparo enteder y soslocexpava

los necescdes del dente yaumcala sucopclhudd en elmercodo.
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