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Todvodocoidn-

n\“?@b‘oj‘ec%bgfo e 1o almenios esuna Aisciphna en -
){0 m‘,e EUoluaion e combina 'os avances cientificos Y
ECNOIBY 1003 CON 10 ProduCCIon , Pracecamiento y mejoror o8
Productos almenheios, A touds e esta dvear, Te nalogva-
0 dezavroliay Q\imenios Mibs segros, Nubihuos, durade-
o3 y costenibles , vhizonds desde Mmicroorgoniomos kene-
o bomta lrécm(:om OLONZaA0s OB ConNSer LoeIon Y harsFor -
NoCIoN,
Eate haba) explova \os conceplos fondomentoles e o bio-
ercOO‘Og\’o o\m’a'\lowo , OO oD I PrINCaIes béonicon
ce pvoceeomucnwlo ap\1aadon 0 Schntos gropos dealimentos
o IGCtes |, avnes, Crotos yprod,cbﬁ termentods . Tom-
biEn 2= arplizon 1o miledss de aonceruacin hradicionles y
NEOeTO, OST N 103 tendenciors errergenies e estan
revoluonardo fanto la produccion Mo 1o Comerciol rZa-
Ci6n Se 1o alimentos, hatiendd eopecal énfoars en 1o nflo-
encio &e 1o +tecolqia enél markehng y el Comportami-
enlo e\ conaomIcor.
Noemons o€ hole UNo YELIBIEN o2 1as entermadooes Mmoo
OMONED e QF:Q.Q—/O 6\9&54\\)0 Y 0 vaok)nmen%o NOMCIO -
nol, entendiend ‘o eshecha Ye\ocién entre \oo alimenios
} lef)OO.TOd) eolo PeymMitC vet\exiomy oobre
‘eo\ g‘\;)g ngc)menk)) opexl\ere 0 booteovloga enel presen-
Yo y ftoo e @ ahmentoaion ool
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QCSumen

hou mueajﬂgo\cvo'n aborda \os principoles aspectos de 1a b0
J“'70{70‘09&)' & 0o alimentos, desde aus fundomenios boO®>
hasta oo Yéenios MAs ocknles &PYOCL’:DW)@”b y meer-
Vacidn « e daeriben Procesos eoféciflooo ophcod;o aadte-
rentes s de alimentos como \ocleos, cornes, Frotos o
{onzos y fermentadon,y oe analizon 'os métedos mose o3
qoe Pevmntcn nontener ) cohdod, f:ag.mdod y valor potri-
Coral.

Asmiorp , o€ destocon 0o }endencios foluros qpeestdn
Yyans formondo ta indostria ol mendoria, lﬂduyeﬂcb €) 00
ae \nl’e“geﬂC'O OlYl‘C‘C'O’, \mpreatén AN , EMPOFIES nteh-
gentes y biotecrologia aplicada a ingredientes Funciona:
les . en e dmbito de mavkelhng , se ckserua adro 10t
No\ogia cotd peymihendo LNt CoMVNICACION MOS PEroND:
hzodo , EXFONENCICD \nterachuos y @omMParos boccdo en

Sodos.
Finalmente, <e induye una seccdn Sobre 100 enkermedeces

e} Lawos Mo moNes y 0 lrolOm»erHO notvicioral, Evi-
SENCIONA0 G3Mo 10 CIENAIA G2 16 Qlimentod eala Swec -

Tormente relneionodd oon a sald. €n angnto  este trato-
Y ouesha o importanoa ce o biotecrogia como una he-
wamenio ecenciol fova enfventor 1o desafios alimenia-

o y o€ aalud eneél ~ordo octeal y fFotoro.

un\oevo\g e\ &)% =
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'B\ojrecno\og’uo e 05 alimentos

ho bio‘ecnobgfo e o alimendos es oo rama e \a bi-
otecrologia cue o enfeca en el Uso &2 oraNIsMEs VIS
D axs-leh’x)ﬁ O Cevwodon POvO 10 ProducaIdn,, MEJOD Y

Gonseriocidn &¢ olmentos . Eata 3sCiphino combino cono-

Cmentos e biolegia , uimica, Miorebiolegia, genchao €
generia an el Fin ce ephmizav preccsos alimentorios, -
meorar (o Aol Mv\ClOm’ y CaoYorHlZOv \a 1nccudad

e Ios proactos ongomices for \a pobacion.
Conceplod ol ce Biotecrplagia de alimentos

* Biotecrolegiia * Ciencio gpe ophea oronimmos uwos ©
SUs mEoneNtes Pavo desovllay productos Ghiles, es-
pcecolmente en 103 dveos de s0\w), ME310 ambieNie
alimeniol.

» Fermentocidn & Proceso biotecroldgiao mediante e1 cuot
() OrCOYGONIBNOD o bockerias ¢ \evodoras transtor -
ron sustoncios ovognicos Cormapalmente azéoaves) en
ohos mmpuestes oo alcohol, dodo 1bchico o 3idxdo de
Cavboro « & 1a bose ce preducios @mo yogurt, pan, e
\ANIige2

» Enzimon ¢ Molécuios pv&@\@%% Colo\\zon YEoI0 -
NES QUTMIOA . €N o induabria almentaria se chlizon o
o megovar la feydora, 2obov, dgestibilidad y conseruna-

SN e AWeroD Prod()oJfO‘b.

» Organisnoa Genéhaomente Medifiados (Be)
anianvos Cuy0 matenal gencha o 330 Madificodd

ovtihoalmente Pova mejovov covocteviahcos espect -

ficas, cono 0 resniencia o Plage MOYOr PYOdIBl\\ncbd

o megov revhil nodvicional.




* Inocoidad alwentaria & Prachcos Lccno\o(afos biotec:
ﬂo\o'(a\cos deshinodos G OcegUYaY que 16s alimeMcs esien
Wores de agentes que puadon auaor enfermadedes, me-
dnie el ool de miccopEMaNDs paldgencs y toxNos.
* Pobighaos ¢ Microorganismos Lvwos que, atsey aoneo-
Mdos en conhdodes adectadas, ProforC1onanN beneficios

POvo \a soilud cel Wwedsped, especalmenie en el sislemo
dgesh\o.

* B5l0mNISH0CoN ¢ Egivoleglo qUeUJn\\z,o MICEogONSMOS
beneficos o s metabolios para prolongor 16 uda Ghil de
los alimentos y prevenir @ oreemiento de kaclerios par-
idgenas © ce descomposicidn.

* lagenieria genehon ¢ (nnto ae téenicos e permiten
la modi Flcocicn precisa det Add de on OvgeMa™MO , aphiao-

303 en 1o ProducciON & ahimetos Mos vesistentess, No-
trilwor o funcionoles.

Extos conceptos aonshloyen 1o base &e 1o b\&ecrb\og'o
apl\Cado a 168 ohmenw‘oz,(duno herramienta fondomenitol

poro afrontor Esfi0s o el Creomento poblacional, 1a
Segoriddd alimentario y 10 aostenbilidad.

TEN0Rs &6 procesomiento & dlimentos

€1 procesomiento e alimenitony aMPYrENSE 0N CoNJunto e

‘éemeos £is100s, quimicas y bioidyicos qpe trona fFormon

moterioy Primos e prodeios alimenhcios Segoros, dovo-
deron y atrochuss pora el conauns homano . eatas onims
tuacon Préservor 10 calidod Nutriciono!, exdender '\a uidy
Ghl, Foaltav elaimocenaomiento y hronsporte, Qoroniizar
o nouIded ce 103 alimenloa.




Ao \avgo oé hempo, el proceeomiento e alimenios ha
ewluoioNOAD eae Métados dvodicionales haslo elvao o8
Yecnologfos ouanzados, muchos de 1os aaes estdn inte -
Qrodos con la biolecroigio moderno.

Etad ToN algunNo Se 1o teenicos Mds velevontes :

* Readetrizacionr: Médado tevmico que conaiste en mlen tor
\TquiIdo™ @M (@ teche © Jugos avno temperatora especihicor
cuvanie on 41@{)’)(1) Aelerminadd Para climinNov Mvcrmrgof)bﬂ'i)'
3 ldgenos analeror signiPicatwomente los propiededes
2EN30or 10D y ﬂkoalxqu el procbolo.
° Esten hZOC\dﬁf: Proce=o b&rmico mds intenso que o os-
Yeorizacion , coyo Obpehwo €3 eliminar todos 1os microogoni-
3OS pPresentes mo)uaencb espovas. Oe ohliza principomal-
te enalimentod eniotadod e enuasoas al Woio.
* Deshidvatacidn " 4 Tecnica que elimina el g de \os alimen-
tos pova euvitov e crecmiento microbiano. Rede vealizavse
Por Colov, cnve coliente, liof\izacion (seceo pov congelocicn)
o alomizacion.
* Fermentaciony: Tecoco ‘oxojcecroléguco en 10 e Microorga-
NI_MOD 4?00@?0»’!3’)0/) COYY)per-FOQ Orgdmoa:s pava 2200 ClCOV \a
Yextora , e 30bov, €l uolov Notvicional 010 enuord ae s
qlimentod « de con en produeloy Mo e pon, yogurt , Ceruezo,
Qes0 y enturhdon.
5 ’(bnge'oc'o"’lo Melodo Fisico cee anzevua 1o a\wentos o
reduoy So rempevortora por debodo ce (°C, 1o que valenhizor 1o
achvidod Migrobiana y enzimd$aa « €s oma de los Lebnias o
U-‘w\lm3 a Nwoel c}ome'o-hco & md_)olrlol.
* Nrvadiacion - Tecroiagio e expone 0o alinzelos avodo-
CIoNED 10N I120n1E3 Pavo deatrory miCrcovgaMmonNos \Naeios
y Pardaitos, oomentondo 5o uida Gh1 sin dedor vesulados
N residuod radcachuos,




°€x«\vuc,\dn?§ Teen 10 measnico e ophica olla pveoléﬂ y tem-
peratora pova Hrans Formor mezcion de ingredientes en pro-
Soctos textonzades, como cerenles, botanos o wakloles de
CavrnNe.

* Encopsulocidnf: Mélao cue consiste en enuoiver \Ngredi en-
Y& Fonoiomles | cono probidticos cudaminas |, en uma malviz
proteclora cue libera el conlenido en condiciones especificen
MEYorornso o estabilidod v biodisponibilidod.

El beo adettod & eatos tdemaos permite produciy alimentos
MG Segures, Nutythuos v odoptodos a los neaadodes de 109
conaomidores actkuales , ol hempo oue e reducen péraidas
pPoscosecha y ©e meipva 1a sostenibilidod de ios Siotemas
aumentorios.

Kochees

€\ proceasomiento oe 1Coleos COMPrence LM SeVe S Procedi M-
entod Yecnoicgiaos aphveadod a la \eche cruda fova hona fov o

via en PYO&.GOQ wml eo“Ob\EO, nquV\l\m v OP-}()Q Pova el
NSO NoMONO - Estos eIt buscon marar 1o vida 6l -

1, la calided s8ensorial, o 6\9604\b.hcbd Y € Lalor ogvegado de
(o leche y cus cenuoddn « Adenda | fermilen e aprovecham en-
1o Yolal e recorao \deleo medionte \a obleraidn de dwerars
Prodetos como queso, Yogurd, Montegunia, cremo, enlve ohros |

Roi e desoriben oo principotes tetniaos bh\zodos en el po-
cesomiento ce oleos ¢

u{%&t"”y*&ﬁﬁiﬁ;oy ¢ Son etopos Nicoley goe el -
MINON WpUrezos Fo1cos (s o o peies) de 1o \eche
crudo mediante Bibos y cenbr fugon .

O



* Estandaviz0cionl: Avusslte del montendo d&e gromo en 1o 1e-
che @ava cbtener Productos mn composicones especihoas,
QMO leche entero, semidescremado 6 deacrenndo
- Qa&cu»nmcadn; ¢ Tratlamento +evmico soove aaimenie a
32°’C dorante 1% segundes ) que elmino M ICroorg oI NIDMO™
foriégenos ollevor bngmf\mlmomen#e 100 Minentes ni
€ Sabor . &3 evencia) pova Garontizov 10 sagrided de 1o 1eche
\Touca.
° Boterihizacdn y ullvopoaleuw’zoc»dg (LHT) ¢ Métecon e
OO niensidod 1E&rmaoa ope perm»len monoeruov 1a leche
Auvrante mén Hempo 20 rechgcrocsén . €l Drocesp OHT (Udva
\.\\qk v-‘empevoluve\ calienta la leche o ones 28°C oronte po-
Co> ‘begono\cm.
> Hovpgeneinaaibny’. Proceco measNito cpe reduce €1 tamaizo de
\on 816(;0\03 degma en o leche , evitondo e e SCparerl Y Yor-
O30 VN0 EMOBIAIGN Maa estable Y cremoaa.
o Fermentoodn lochicol Tecn o botecnolégica ace oliliza boe-
\er10m 1Gchaos (como hoclobacila o Slrvep’roOocr:m.\ para
Cermenior 1a oclexa y dransformor 10 leche en preducton como
\,03)\4, k&P 0 Joooqe .« Este praceen mavor 1o digeatibihidod y
genero Compuestos n teneheiod probichicos.
°.zeg)\00160¢: esen0Q! en 1a elabovocidn e qaram , OMle
en 0 onaformoeién de 1on Goseinos (bro profeino de 10 1eche)
€N ONG MOoRD DANIdo MeEdionte 1o oaccidn e ano Lenzimon) o
0030 . hamoso 2e prenso, =ola y Modoro 2e90n e hipo de
QLERD.
* SepovatisN e conmpanentesy ¢ De oplicd en la elakoraoion e
Grema, Montequilio o leche en polw. Imphoa pProceses oo
CenJmVugoolo'n . DECO00 POv PRy BN Y borhdo.

Go'Jcoo léomeos pevnm\len NO 3010 10 SweraF1cocidN e Prodphas
lactern, 3o tombien el erorolb e alimenios Funconiles




y notracdohaos , mediente 1o incorporacidn ée probidhcos | -
mediante Vitaminod 0 Mineroles, en el mares e oo 1AL’

v \dctea codo vez Mds Yecnoldgiaa vy ovientada o 1 =olad
3 ConsuMidor .

Covﬂe'b

€\ Procesomiento B cornes abarto onN conurto e éeniaos
QpPlicodn o \a Covne Crudo Cproveniente o2 res, cevd, po 0, -
Peacad, entre ehvos animoles) onel Pin de mapovar 20 anser-
\DoonN |, Va\or ﬁolvl-‘\\o | Oeguv le'06) m'CYOb‘O‘dQ’(D, =qtov, tey-
Yora y precentocdn.

Estos teonmcas permilen fvonsformar 1o covre en prodictea

mMas estobley , an noyor Vida hl y cdoptadod o 1as neaes: -
edea el Meraod0 Yy el NIHMIADY.

A3t 3 desoriben oo prinopales Yenices ohihzodes en el po-
GesoMmento Qdvrmco ¢
- [RERGEIEN ISHGEIBNGA © Son méiadns Fiaicos bdocos
foro Presevior 0 cavre Crodd © pProceando . ha Yerwgeroerdn
valenhzo e\ crecmento microbiano , mientros Oce o eln-
con cehene priclcomente odm tos reccciones enzimdhicon
y Microboldgicos.

Covad0T Teonico aoe aonainte en aplidar dales Cprmc»po,lm—
ente Nitvalo 0 Nitvite & =d0) , azOCov Y SORECOS Q' Qvne
10 @0l QYA & Conservaria , Meyorar 20 20kov, oY Y Fexbor,
e ohhza cominmente en podcles amd wonn, +ocin o

embohdos.

7A0E o oY

r
- 1)

s Moy e mnseruocion Y dabovizacion en el
que 10 Grne e expane Al humo generodd por 1o Mbushdn
01030 & moderon « €l ahumody fuede e en Bvio 6 en
cohende y aporto mpoesios onhmicrobloos y antiondante.
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‘&enioos A0S para Condeviuav, lvona(ovfrmv o mejoa-
v eslos preductods \egetales, marr’emcndo s PropIEndEs
nutvcooes , senoraies y foncionies . Debido azuatia o
medod \ Ocl\wéod enzmahoo, Protos y horlol iz 9on allome-
Perececeras, for 1o que W Procesamento Esdae povo

Y‘&&Jon EAdon Toarecho , asEguYov 10 Incouidod y omp)iov
20 dtosbn b liag d)ronle ’roéo @ aro. Yl

Aa\ wmnben s prinoples Veenicon ohhzodos

hoodo Yy SESAFEESIBN © <on poeos Wicioles Ffurdemenlaies
PO'O@""Y’WOV 4‘6"’\’0 \ MNICreOYOLMBNOS YCIAUDD OIMIaDS -
Ce emplean WLCIENES Clorodas , 620m © deido PeroCéh ma-
Y‘O vor‘hl\zov \o oo eo cel pfcﬁ)cb

eSS . Procedimientos meadnicos aee facili -
an \a pra;vofocdn Y ConsuMO e 108 pracuctos \Negelales . & pe-
\ad0 peede oev monn! , +EvMId o cuiMIco y el tvoaaodo pev -
mite eaenlcx:oncs G pvachaos .

K

BRISE - Tvolomento Yermico breve con oo liente o
UO(Z)V e mocixuo ENZIOD YESEONChles ae\ eelerovo (@
Mo 10 poli Femloxidnzo) vy prepovo \on frotos y horlalizos
poro pvoa::os posterores como congeocnon O en\atado.

ROEO0IN - Teenica e aoNaeyuotion e yeduoe la cchuided
m\orob\om v enznrrohoo los Frolos 20elen angeloree véo -
domente POro ConSerov <0 dexlova y soboy , mientas gque al -
q)mﬁ hov«lohzaﬁ yecpieren E20010030 previo

PEERSY We € liminocion ae cm’reﬂ'dcdeoqn medonte
Calov oowe Corzodo Eota téonico exhende consdevoblemen-
te 10 v Bh\ el Producto pevmite 1o elabovocidn ce tvotas
Secos chipa Ueca:-b\es 0 2opos mbioﬂjconem

«mé-;s”\” OYE ozoaay © OlMm: ‘~n Ol \\ZCXX) eﬂCTU‘O‘S CO“O

-}ecmoo Conomjrc en mmcvgw e\ producio €N 2LCIoNes Con-
centados d2azdcay, 1o an! veduce \o ochuidod delagua y pve-

10




° Nowwn& ° Proe0 ene e e SOMEYQE \0 covne en

ono Me0lo \iguda e contiene UWogve , \\macn , E3FECIOS Y

QUeEs en2ima o tockerios . Meyovo 1o texdora, dabor v

dt_gm\dod 'y poecde tener efeclos anthimicro biane.

* FermenlGaisHiasviiae 2 Tecnico en o ore ae ohlizanN mi -

CrooveanMon Seleaciononby (cond hoctcbacius 0 Micror
o) Pavo acd i cor \0 carne, reduciendo @1 PH y \wmitando

€l crecim ento ce paltdgenad . €a clave en 1o clobovoCdn de pro-

Aol CoMv e) valam) .

* EMBOREE ¢ Process €n @ 0ee 28 pIco 1o @rne |, 36 MEZelo B
Condhmentod | groxo, =0) y odihuos y e inkroduce en enuo furo
Potorales o andehaos pona Formar predicios @ satchichos,
Chorizod o lononizos.

) ng\fwﬁ ¢ ?;iTZéné:@ . T"‘Olo mMmieniod Sre'rmuan qe g)ronlxzon
10 WocLIADd de) pradicio | destvayen MICYOOONISMOS {Db’germ
y meyovan 10 textoro. Qe emplean en cornes preccadens, ENo-
1odos o Lindoa pavo CoNsuM I,

Wroctoracidn y mole ooy & Teenico \nadostval Qe permil e
covne a povhy e arles PeLENOD O VNS
p1codo; Medionte €1 0o && adrhuos (o 2aies o prolerron Fon-
conies) aue Fovovecen 10 unidh Qe te\ds. B¢ 030 en homyr -

Fesas , Nugges © produciod emponizados

Estos Yeonicas @mbinon 10 adaidgn Culinovia @n cuonces
centihiaon ¥ tecnoogicoa para Q3 rar Que 103 predr-
103 GOm0 WmpIan Con estdndores & aidad | eqUr1Iced
€ 1NOUOCIcN en 10 INAUsNa aMeNtario modeo .

€1 proccsomiento e Frolos y hordohizon "cye uno serig de

y & X



vene elcreementto mievehlom. s comun en mermelacas , 00'e”
as y bolos en rezerwo.

- FERASRISEEAY: P-oceo biotecrp\dgpco ave Yyamformo azdao-
ves rodorales medanite " CYOOY g0 NISMOS prodoerndo P,,chclO‘b
como €l chuorod (ol fermenladn ), kimeht o inogre ae frotas.
'F\omerﬂo o vico Bl y Mejovo 10 digeshbidad.

« TeoniCo que implica el 3e1ado de frotas uhorlohizos

en enores \r\emmél\(xyb‘ Seoico de o holomienio Yérmico pora

Sestvory MOCOARMSNDD ¢ E3 1Sl pova prodoclos QoD ALYCZ I

en o\meQv. mQiz éo\CE, ¥omo~lc:> ) \eg)rﬂbV& CooCos.

Extos Yéenioos |, coarndo 2¢ Op\ICN CCEaUOAANENHE | PeYM)! len ae

Croton vy hovdalinos mnlcncepn su\alor mlrnoono', ndles\eele
3eNzovial y 2 deguvrddd alimentario, al hem cpe 1mpuison

o honsformoedn ogrondustrol y el aprovechomiento ntegra
e eslos vecursos ueetales.

Fevmentaciones

ha fevmenlocidn & ono Yeonica bictkecroidaica fondonental
en o nduairo almenlorio, vhizado pgyoq,vom;omy vole-
VIO PriMoD MEdiante 10 0aCiGN N3N 8 MICTCOVOPNISMOS @~
"o barlerios, \@uoduros Y MoNos « Evte procesd (1B 20 MY él
20bov , avomo y texdora oe vs dimentos, S qe lombien ao-
menla 20 uda Bhi , Wlor nucionol y Funcionohdod Cror eemib: -

O\ genévav awreniod prob\él\oos .

Asi =2 dealviben \0s principoles Yéonicos ce oncft’orweﬂb o0
c0d0s a la fermentoedn enolimentos:

- Gpll\uo‘s \NICocD-
ves) « De eligen Cepo especihiaos ce koclerios o \@oduros
o0 covocleris haos 8Basenbles | CoMO preducaion Se Gaido \0e-




tilco, vegelencia a contaminontes o coppeidad ce gererar

COMWO’Q avoméhicos. Ealos cothuos caovonhzon vro fer -
Mentooidn sequra, nkvoloda y vepehibie.
- IERY - /\cc, = o fovmentocich, 105 10-
Qredientes eben prepovorse odecuodomente « exto poede -
clow Wlorods , 0000N , A\BoluCIoN &2 0ZUCOYES, o uotes ae
Y elmindocdn ¢e contominonies . Lo colidd gl sustralo influy e
Sireclomente en el éxilo cel proceso fevmentoluo.
°—! Consiote en onodiv los cothuod 1niciadoves o
T)()Ql'VO«lO . 60‘:0 elopo arke Yenlizrvse en onoiCiones h.guémcos Y
Con comhdoces prenes o0 coronti 20v uro fermentoodn un: -

Co«rme \/ YOl -
- Y . oo coro lemreroloo.

PH, ox\'geno,humcdad y hempo son cudcasdamente rvzombrelocbs
y adootaded dovante el proceso. RBor epempbo, 1o bocterios 1oc-
LHoos veoeren condioiones anaevobias y +emperotoros mace-
yodoo (20 - L{SOC\ . menhvos gue 10 leuados puEden reqeviv

ongEND en ciertos etopos.
. EEREMERERY. ¢ 01> 0w, 5& permle e

M\CroeygaNIdMed natuvales cel ambiente o ce 163 Ingredenics
realicen 1a Permentocin . Esto léonica hodioionol w6 empiea
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