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2 . El maiz, el trigo, la avena, el arroz y la cana
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funcionamiento del rumen y contienen gran le aziicar, por ejemplo, pertenecen al
cantidad de carbohidratos que proporcionan grupo de las gramineas.
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energia, sin embargo, su aporte de proteina es bajo estructural en sus hojas. ] B
(8-18%).
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mientras que las legumbres son los frutes que producen
las leguminosas, en forma de vaina y con semillas en su
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