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Pgrentes naturaies

+ Antovannas

* S€ cbtienen de frutas y bayas. Como ardndanss. was, remsinchas
g oS¢ i i, S o

=S¢ ertratn de a remoiaca y b6 wtan e enbutdes, lictess 1
snacks.

* Clarofins.

+ Se sotenen de vegetaes verdes. Como b hoas e I pantos S¢ Los constituyentes naturales son
todos los elementos que se originan

L ppross en la naturaleza, sin intervencién

© S0 o el e e 0 i ot 1 e humana. Estos pueden ser biolégicos,

lo aue putde ayudar a prevenr  Cncer, las infecciones y @ fisicos o quimicos.

aderesos, armoces y

Los pigmentos se utilizan en la Las vitaminas se araden a los
industria alimentaria para dar color alimentos para mejorar su valor
a los alimentos. Pueden ser de origen nutricional, restituirlas si se pierden

natural o artificial. durante su procesamiento, o por
exigencias de salud pablica.

dades de la for én con
* Restituir el contenido de vitaminas que
se pierda durante el procesamiento,
Los minerales se utiizan en la .mm P
industria alimentaria como aditivos otros akmentos
funcionales y  nutrientes  para « Cumplir con exigencias de salud pdblica
fortificar los alimentos. * Mejorar la densidad ésea en adultos

aceites comestioles, cervezas, endulzantes y jugos de
frutas.




