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ENZIMAS

enzimas en la industria N
de los alimentos

Las onzimas son prodeinas especializadas que
achian como  cafalizadores  biobogucos,
aceleranda reacciones guimicas on Sisbemas
vivas, son esonciales para  innumerablcs
procesos en los organismos, como la digestion
¥ la sinbesis de beomoldculas.

Ern la industna aimentiania, ks anaimas s han
ufilizado durambe sighos, por ejemplo, @n la
femmartacian del pan, & cerseza y o Queso.

/clasificacion de enzimas y
sus aplicaciones

L clasificacion oo las enzmas v ojemplos oo
basa on ol fipo de reacoin gue catalzan y ol
susirain sobre ol gue aciian. Algurcs ojemplos
de clascs  onzimdticas Induyen las
nyidcroductasas, owe faclfan resccones oo
nuidackin ¥ roduccian, ¥ 13 hidrolamas, gue
roempon crlaces mediante I adicion de agus
Estas clasificaciones reficjan b diversidad e
rciancs gue descmpefian las orzimas on los
ooesns bioligs.
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