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;QUE SON LAS PROTEINAS Y
L0S LIPIDOS?

«Las proteinas son moléculas hechas de
aminoacidos que ayudan a formar musculos,

DE LAS PROTEINAS

+Solubilidad.
*Capacidad de gelificacion
*Emulsificacion

/s
PROPIEDADE FUNCIONh
DESNATURALIZACION DE PROTEINAS

proceso en el que la estructura
tridimensional de una proteina se

' . .2 - - -
*Espumado .Capacidad de retencién de agua altera, perdiendo su funcién biolégica.

tejidos y enzimas. Se encuentran en carne, Wi idad . y s
huevos y legumbres. ISCOSida «Calor *Agitacibn mecanica
*Interaccion con otras moléculas

+Los lipidos son grasas y aceites que dan energia I; R «Cambios de pH *Sustancias quimicas
y forman parte de las celulas. Estan en aceites, *Despgturalizacién E .
.. frutos secos y productos animales.
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OBTENCION DE PROTEINAS PURAS A
PARTIR DE ALIMENTOS

*Seleccién de la fuente proteica
*Purificacion

/t
MODIFICACIONES Y METODOS DE
CONTROL DE LIPIDOS

-Modificaciones de los lipidos -Métodos de control de lipidos

_PROTEINASY _
LIPIDOS

*Hidrogenacion *Antioxidantes 3

JInteresterificacién *Control de temperatura *Extraccién

*Fraccionamiento 'Rfd”“‘b" de exposicién a *Precipitacion

Esterificacio imati OX'geno : ; i
».osxledr;c'l:':wn kil ot “Uso de emulsificantes — n— 'CenlflfugaClén (o] rlltl’aCIén

*Filtracién y refinamiento *Secado y almgacenamiento

t paricacion *Almacenamiento adecuado .
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+~PROPTEDADES FUNCTONALESDE 6
' Losiomos "%~ GLOBULINASY GLUTEN URTFICACION DE PROTEINAS
W uont de energia " <Globulinas: Son un tipo de proteinas Proceso para aislar una proteina
&y *Solubilidad & globulares solubles en soluciones especifica de una mezcla compleja.
& -Emulsificacion ' salinas pero insolubles en agua pura. *Precipitacion y Fraccionamiento
*Textura y untuosidad o +Diélisis y ultrafiltracién
*Punto de fusién W : *Extraccion
Oxidadién (o) *Gluten: Es una proteina compleja «Cromatografia
*Transporte de vitaminas " 1 presente en cereales como trigo,

«Electroforesis
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