MATERIA: PATOLOGIA Y
TECNICAS QUIRURGICAS DE
PORCINOS




CASTRACION DE

PORCINOS

RAZONES PARA LA
Mejor calidad dglé gm&%&y presencia de

olores y sabores desagradables, conocidos como
"olor a verraco".
2. Manejo mas seguro: Reduce la agresividad y el
comportamiento territorial de los machos.
3. Control de la reproduccion: Previene montas no
deseadas y el cruce no planificado.

4. Mayor eficiencia productiva: Los cerdos castrados

tienden a engordar mejor, pues presentan menor
actividad fisica excesiva.
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PROCEDIMIENTO PASO A PASO

Preparacion
Se selecciona un cerdo sano, preferiblemente entre los
3y 7 dias de edad para minimizar el estrés y facilitar la
cicatrizacion.
Se desinfecta el area con yodo o clorhexidina.
Se inmoviliza al animal para evitar movimientos
bruscos.
Anestesia y Analgesia (Opcional segun regulaciones y
practicas locales)
Se puede aplicar anestesia local en la region escrotal.
Incisiony
Extraccion de Testiculos
Se realiza una incision longitudinal en cada escroto con
bisturi estéril.
Se extraen los testiculos y se cortan los cordones
espermaticos.

CUIDADOS POSTQUIRURGIC

1. Manejo del dolor: Administracion
de analgésicos segun sea
necesario.
2.Ambiente limpio: Mantener el area
de alojamiento seca y libre de
suciedad para prevenir
infecciones.
3. Monitoreo: Revisar signos de
inflamacién, infeccion o sangrado
excesivo.
4. Antibioticoterapia preventiva: En
algunos casos, se administran
antibioticos para evitar
infeccione§,_
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