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Meétodos vy
Procedimientos de
Limpieza

La lmpieza puade reaizarse
con of uss individunl o
camblnace de métedes fisloos
(some esler, restregads, fluje
turbulenta, mpisze ol vacka u
otros métodos que eviten el
=0 e agua) ¥ métodes
Auirmicos que Utlican
detergentes nlonlinos o Aoidos

oz
Limpieza y

a,./ desinfeccion
% v Cuendo ac neccsiton impiczs ¥
@ deslnfecclén, generalmente slio
Incluys:
« Limpieza a seco Enjusgue
previo (répido)
g + Aplicacion de detergonte
| (puede Inclulr restregaca)
o2

Enjusgue posterior
+ Aplioacisn da desinfectante

Limpieza en
seco
En la limpieza o seco e usa
una escoba o copillo (o
seconila) ca pléstic pars
borrer 103 perticulns de
dimento y suciedades de las

superficles, :
<+

Detergentes
9 Les deterfientes oyudon o soltar

In sucicdad v los policulas
bactsrianas, y Iss mantisns

% R T BT T
Wash 9
05

-
Programas de
limpieza y
desinfeccion b

Loe programas de Impieza y
desinteccidn deben garantizar la
higiene adecunda de todo of
establecimisnts, asl come del
Propio equipe usado pars limpieze

v desinreaoi

o__TI
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Limpieza y
desinfeccion de
equipo

Los métades de impiaza v
desinfeccién s clasifican
scaun el disciio del cauipe.
Aduslios que possen sanaletas
o caferias sa limypsian ain
Gesmontar las sescones.

Limpieza y
desinfeccion del
lugar

‘ El elaborador debe poseer un
programa de limpieza y
desinfeccion

Eacrito,

s sspacifique |ss dreas que
deben limpiarse, los métodes de

limpleza

+ @ue haga referencia a la

perscna respansabie v i

o8 frecuencia de la actividad.

Sustancias “
cletergentes

Los detergentes ayucan &
remaver particulas y reducsn
& tiempo e impieza y el
Gonsumo de agua. En ol uso Y
do los detorgentos, dobon
eumpliree sus Inetrucclones.

™

Agentes
desinfectantes

iay raushos tipes de

desinfestantes quimicos

sispanicles en e mareade.

Pueden & no necesitar enjuague

antes de iniciar ol proceso,

dependliendo del tioo utlizado v
& S concentrasion

Operaciones
preliminares

Antes de manipular cualquier

un procucte bactericida. Es
converlente seearlss son toslias
de un solo uso.
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Procedimientos y -
métodos de limpieza E
Lo limpiezs pusds repizoras ulizends verics

o -

G5, Tieloos v auimicos. Lo

Provedimientos ds Imaleza conaistran an

- Elminar los rasioues grandes oz as

superTicies

L ARRSAT LINE SISO SETSTEEnTS [ara
apa dis suclediad y da

« Aciarar con agus, pers siminer 1 suciecsd
adhacdn y o restes da detergente,
+ Dasttactar n profundicsd &l i Tonm o

equpa to requiers. 12
h Tipos de suciedades

a3 Suciedades Srosas, residucs no
grasos, incrustaciones celsdreas
y aparisien de flora basteriana
sen las mas comunes eon las
que Nas encontramos en
Guslauier érea donde se traten o
elaboren almentoe, ¥ pueden dar
Iuar & Contaminaciones coma
salmanells, estafiiocoss,
sscherichia, coll y otras
bacterias.

Sistemas de
lucha contra

las plagas

Lae plagas constituyen Una
seri amenazs parn o

roouidad y la aptitud de 105
alimentos. Pusden produciras
Infestaciones de plagas
cuande hay lugeres que
faverecen la proliferasion y M 14
allmentos acceelbles. - -
Tratamiento de los
residuos

No debera permitiree
scumulaclén de desechos en las
reas de manipulacion v de
almacenamisnts e 08
slmentos o en ctras Areas de
trakajo Al en zonas eireundantes,
salve on la medida en ous soa
Inevitable para & funelonamiente
sproplade de las instalacienee.

15

La contaminacion de * * * *
los alimentos

Los consumidores semancan T
alimentes con una colidad cades
vez mayer y esperan que ssa

calided se mantenga durante el
Beriade entre su adauisIGIen ¥ su




