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FL conTroL De PLAdas €S una ParTe
FunbDamenTaL en La Seguribab
aLimenTaria Y La Higiene en
eSTaBLECimienTos De resTauracion. | a
PreSencia be PLadgasS PUebe ComPromeTer
L3 saLuD PUBLiCA, DaNar La repuTacion
DEL Negocio Y generar Perbidas

economicas.
_
X B8 — N
MEDIDAS PARA EL CONTROL DE
PLAGAS #

FL maneJo inTegrano be PLadas ([NiP) es La esTrartedia
MAs eFecTiva Y COMBINA acCiones PrevenTivas, moniToreo
Y CONTroL mebianTe METOoDOS Fisicos, BioLOJICOS Y
quimicos.
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POSICION EN LA OCUPACION

| @ POSICiON LaBoraL be un nuTrioLogo
PUEDE Variar enTre empLE0 SUBOIDiNADO,

TraBaJo inDePenDienTe 0 Direccion De

ProyecTos De SaLuD. FL DesarroLLo
ProFesionaL DePenbe DEeL CrecimienTto en
resPONSaBiLibabes, CaPaciTacion conTinua

- Y exPeriencia.
X 8 — )
COMO ENTRAN LAS PLAGAS A UN
ESTABLECIMIENTO
Las PLAgaS Pueben acceber a un
eSTaBLEeCimienTo De DiFerenTesS maneras, entre \
eLLasS:
° PuerTas Y venTanas maL SeLLaDas.
° 9rieTas en parebesS Y PiSOS.
e SUMINISTrosS Y ProbucTosS CONTAMINADOS.
° Desagles Y aLcanTariLLas.
; ° TransporTe pe mercancias inFesTanas.
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| 00S iNSECTOS SON Una De Las PLAgas mas

l% 4 comunes en La inbUSTria aLimenTaria.
\
~ Pueben acTuar como VeCTOres be
i‘7/ enFermebabes ¥ conTaminar aLimenTos,
‘ " SUPErFicies Y UTensiLios. Se biviben en

VOLADOres Y rasTreros, caba uno con
caracTerisTicas Y riesgs esPeciFicos.

-
X B8 - ]
INSECTOS VOLADORES
FNnTre LOS PrinciPaLes inSecTos voLabores due
aFecTan LOS eSTaBLECIMienTos De aLimenTos se
encuenTran.
e [Nloscas: TransPorTan microordganismos
PaTO9€enos.
° MosauiTos: Pueben TransmiTir

enFermebabes ViraLes.
e POLILLAS De aLimenTos: |nFesTan cereaLes
J Harinas.
—
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FUMIGACION CON INSECTICIDAS POR ASPERSION
| @ Fumigacion por aspersion es un meTobo

quimico UTiLizaDb0o Para eLiminar inSecTos
meDianTe La DiSPersion be iNSecTicidas en
FOrma De aerosoL 0 Liquibo. S imPorTanTe.
o |JSar ProbucTos auTorizabos.
o APLiCarL0S en Horarios Fuera be La
Probuccion.
o JaranTizar La venTiLacion Y LimPieza
- POSTeErior.
X B — )
INSECTOS RASTREROS

FSTOS iNSEeCTos se DesPLazan Por eL SueLo Y
PUeDen conTaminar SUPerFficies be TraBaJo Y
aLimenTos. | 0S mas comunes son.

e (ucaracHas: Se reprobucen rapipamente Y

TransmiTen enFermepabes.
e Hormigas. Buscan FuenTes be aLimenTo Y
PUeDen invabir COocinas.
e [SCararaJos: Pueben inFesTtar ProbucTos
_ aLmacenanos.
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FL sisTema APPCC es una HerramienTa FunbamenTaL
Para garanTizar La seguridab aLimenTaria en La
resTauracion. SUs PrinciPios incLuyen.
. IDENTiFicacion De PEeLigros.
2 DeTerminacion be punTos criTicos be conTroL (PCC).
FSTaBLecimienTo be LimiTes criTicos.
MoniToreo pe Los PCC.
Acciones CorrecTivas.
\/eriFicacion be La eFecTividaD DeL SisTema.
DocumenTacion Y regisTros.

-

RESPONSABILIDAD DEL MANTENIMIENTO DE
APPCC

FL manTenimienTo beL sistema APPCC es una
reSPONSaBiLiDAD CoOmMParTiDa enTre.

° PropieTarios Y gerentes beL
esTaBLEeCimienTo.
e PersonaL De cocina Y manipuLacion be
aLimenTos.

e Servicios De aupiToria Y conTroL sanitario.
\ ° AuTOriDaDes resuLaporas.




