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Propiedades funcionales

A delas proteinas  /

proteinas juegan un papel |
fundamental, siempre y :
cuando se consuman en ,
los niveles apropiados y
se combinen de manera
adecuada con otros
elementos de la dieta.
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Desnaturalizacion de j

Indica que la
structuracién se aleja de
la forma nativa debido a
un importante cambio en
su conformacién
tridimensional, la
desnaturalizacidn no
implica una hidrdlisis del
| pi
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Obtencidn de proteinas
uras a partir de alimentos

Existen

dos factores que
determinan el valor
nutricional de fuentes
proteinicas, en cuanto a
nitrégeno y aminodcidos
y son: Existen dos
factores que determinan
el valor nutricional de
fuentes proteinicas
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Purificacion de proteinasde N
importancia econdémica:

Globulinas, gluten, amarantina.

-Globulina es un grupo de
proteinas insolubles en agua
se encuentran en todos los
animales y vegetales.
-Gluten es una proteina que
se encuentra en los granos

de trigo, cebada, centeno
-La amarantina es la

proteina mds abundante de
illc

Proteinas y Lipidos

son
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. los lipidos.

LOS

lipidos (insolubles en

agua) son grupos de
compuestos constituidos
por carbono, hidrégeno y
oxigeno integran cadenas

hidrocarbonadas
alifaticas o aromdticas, y
también contienen fésforo
y nitrégeno.
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Modificaciones y métodos
de control de los lipidos.

aceites refinados, con o sin
hibernacién, pueden
embotellarse y asfvenderse o
se someten a otras
reacciones fisicas y quimicas
que modifican sus
propiedades parala
fabricacién de alimentos,
existe un proceso importante
es: HDROGENACION
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