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ENZIMAS EN INDUSTRIA DE AUMENTOS —=F

Durante la germinacidn de cereales las actividades de a-y b amilasa se incrementan considerablemente.
Su importancia en la industria de alimentos es:

- Sonindicadores de la eficiencia de procesos térmicos utilizando en elaboracién de un producto.
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Clasificacion de enzimas y sus aplicaciones

ENZIMAS: QUE SON Y TIPOS
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Enzimas se clasifican en: o OH
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- Oxidorreductasas: ) T . O HT,H + g
- transferasas Oﬁﬂo 0 0 0
- hidrolasas
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- Liazas
- Isomerasas
- Ligasas

Enzimas inmovilizadoras
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Scporte con grupos
funcionales en la superficie
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Entre métodos mas comunes de inmovilizacion podemos mencionar la
absorcion en soportes poliméricos, como los polivinilos y de poliacrilamida




Purificacion de enzimas a partir de alimentos

La purificacidon de enzimas con método de precipitacion fraccionada recurre a diversos
procedimientos. El cambio de pH quita las nucleoproteinas y el material grueso.

PURIFICACION DE
ENZIMAS
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Enzimas como reporteros bioguimicos del procesamiento de

Mecanismo de la actividad de una enzyma

Substrato Productos

alimentos

El control de calidad de ciertos alimentos se puede llevar a cabo rutinariamente de
manera indirecta. Un ejemplo puede ser:

- Determinacion de la actividad de la fosfata alcalina.
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& Produccion industrial de enzimas
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' ™ i guimico como una mezcla de moléculas entre las que se
Lipase encuentran principalmente proteinas, carbohidratos, lipidos y
agua.
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