EUDS

Mi Universidad

MAPA CONCEPTUAL

Nombre del Alumno: Jerusalem Eunice Gomez Cruz
Nombre del tema: MAPA CONCEPTUAL

Parcial: 2

Nombre de la Materia:Quimica de los alimentos
Nombre del profesor: Luz Elena Cervantes Monroy
Nombre de la Licenciatura: Nutricion

Cuatrimestre: 2

Lugar y Fecha de elaboracion: 15/02/2025



Proteinas y Lipidos

l

s oy
R, TN

'Erlr-,- =3

9 ;
e

Proteinas y sus Desnaturalizacién Obtencion y Lipidos y sus
propiedades de proteinas purificaciéon de propiedades
funcionales proteinas funcionales
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Antioxidantes,
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