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crecimientoy el
desarrollo

un grupo de
sustancias que son
necesarias para el
funcionamiento
celular, el crecimiento
y el desarrollo
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esenciales para el
desarrolloy
uncionamiento del
cuerpo.
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elementos )
quimicos que
se encuentran
en los

~ donde se encuentran

[ frutas ]

( verduras ]

( lacteos )
-
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s
calcio

B [ magnesio ]

( hierro ]

alimentos 3

Se clasifican en
macro minerales
y microminerales.

L.
” Clasificacion de estos

[ elementos nativos ]
[ haluros J
( sulfatos ]
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(‘sustancias que dan
color a los alimentos
y bebidas, y son
importantes para su
aparienciay

\ nutricion. )
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anaranjados y rojos
B J

carotenoides
pigmento
responsable de los
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artificiales y
aditivos
alimentarios
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[ frutas ]

( frutos secos ]

( setas )
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[ Carotenoides]
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ayudan a controlar

calidad de alimentos. si
hay variacion en color,
indica que los
ingredientes se han
mezclado
incorrectamente.

-\
(" sustancias que se )
anaden alos
alimentos para
mejorar su
conservacion, sabor,

apariencia o inocuidad
A
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su procedencia
y su
funcionalidad
B tecnoldgica

~ donde se encuentran
( jugos |
( leche ]

(alimentos procesados)
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~ Clasificacion de estos
[ Naturales ]

[ Artificiales ]
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[ conservantes ]

( colorantes ]

(Aromatizantes]
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anaden a los
alimentos para
mejorar su
conservacion,
textura, sabor, color,
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sustancias que

pueden encontrarse

durante o después
de que este se

A procesa, J
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por su funciény
por su numero
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L\_ Y valor nutricional )

~ donde se encuentran
( Sopas
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(alimentos procesados)
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Propiedades sensoriales de los

alimentos
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importancia
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Clasificacion

—

fgarantizan la calidad)
del producto y

evaluan su demanda
y hacen que los
alimentos sean

tentadores y frescos

L\ paraelconsumo. )
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Estas son el color, la

textura, el sabor, el

de los alimentos
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[Farmacéutica ]

( textil ]

(industria de alimentos)
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[Pruebas afectivas )

E>ruebas discriminatorias]
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