
La fermentación es un
proceso utilizado

desde la prehistoria.

Primeros
Registros

Proceso de
Fermentación

Tipos de
Microorganismos

Involucrados

Beneficios de la
Fermentación

Evidencia
Histórica

Descubrimientos
Científicos

Metabolismo y
Crecimiento
Microbiano

Fin del
Proceso

Conservación de
alimentos.

Desarrollo de
nuevos aromas y

sabores.
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Egipto Antiguo:
Producción de leche

coagulada.
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