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1. REPRODUCLION

L Se reproduce
principalmente por
gemacion
(asexual)

» También puede

hacerlo por

esporulacion
(sexual)
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£.USOS INDUSTRIALES

Produccion de etanol
Produccion de
proteinas y
vitaminas

1. FERMENTROION

* Proceso metabolico
anaeribico donde
las levaduras
transforman
azlcares en etanol
o Usada en la
produccion de pan,
cerveza y vino
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6. RANG0 PEL PH

QUE SON:

v

Son

microorganismos
unicelulares que
pertenecen AL
rEINO fUNGIL

CEREVISIRE

o Especie mas
utilizada en la
industria
alimentaria y
biotecnologica

» Empleada en la
fabricacion de pan
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#.CELVLA PE LEVAPVRA
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3.LEVAPVRA SRCCHAROMYCES

METABOLISMO

Lorem ipsum dolor sit
amet consectetur
adipiscing elit,
dignissim taciti semper
consequat pharetra
himenaeos nam, hac
ante ultrices aliquam
praesent feugiat.
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8.LEVAPURA PATOSENA

le Prefieren un PH
ligeramente acido

(4.0 a 6.0) para su
crecimiento optico

® Pared celular
compuesta
de quitina

|
Algunas pueden ser
patogenas para el ser |
humano, como
CANDIDA ABICANS




La informacion fue sacada del libro de
la biblioteca de la Universidad
libro: “MICROBIOLOGIA”




