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elaborado a la parrilla y de
i T- BONE corte tipico en el que puede

verse el hueso en forma de

corte svave ligeramente

SIRLOIN magro con una delgada
capa de grasa que

humecta la carne durante
Es un corte de carne del lomo SU preparacion
alto del animal que reOne vna
RIB EYE serie de caracteristicas que lo

CORTES
De

Ca rne es un corte que proviene
de la parte media/baja del
NEW YORK lomo
un corte de carne de

hacen Onico gracias a su
procedencia del costillar

ARRACHERA res que proviene del

diafragma del animal
TOMAHAWK un corte de carne que se
obtiene de las costillas
delanteras de la vaca.
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