
   

 

 

NOMBRE DEL ALUMNO: HEBER LÓPEZ GUZMÁN. 

 

 

LICENCIATURA: MEDICINA VETERINARIA Y ZOOCTENIA. 

 

 

CUATRIMESTRE: OCTAVO. 

 

 

MATERIA: PRODUCCIÓN SUSTENTABLE DE CARNE. 

 

 

DOCENTE: MARIA DE LOURDEZ DOMÍNGUEZ. 

 

 

TRABAJO: ELEGIR UN CORTE DE CARNE Y REALIZAR UNA SUPER 

NOTA QUE INCLUYA: NOMBRE, UBICACIÓN ANATOMICA 

DETALLADA, CUALIDADES DEL CORTE, PRECIO EN CRUDO Y 

PRECIO PROMEDIO EN RESTAURANTES. 

 

 

FECHA: 29/ 03/ 25 
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