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NOMBRE DEL ALUMNO: HEBER LOPEZ GUZMAN.

LICENCIATURA: MEDICINA VETERINARIA'Y ZOOCTENIA.

CUATRIMESTRE: OCTAVO.

MATERIA: PRODUCCION SUSTENTABLE DE CARNE.

DOCENTE: MARIA DE LOURDEZ DOMINGUEZ.

TRABAJO: ELEGIR UN CORTE DE CARNE Y REALIZAR UNA SUPER
NOTA QUE INCLUYA: NOMBRE, UBICACION ANATOMICA
DETALLADA, CUALIDADES DEL CORTE, PRECIO EN CRUDO Y
PRECIO PROMEDIO EN RESTAURANTES.

FECHA: 29/ 03/ 25



1.-DEFINICION:

Es un corte de carne de vacuno que proviene de la parte delantera del
lomo del animal. Se caracteriza por tener un hueso en forma de "T" que
separa dos secciones de carne.

2.- UBICACION ANATOMICA DETALLADA:
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El T-bone es un corte que se obtiene de la zona lumbar
del animal, especificamente de la parte posterior de la
res, entre las costillas y la cadera. Este corte incluye
una porcion de lomo (o solomillo) y una porciéon de
filete (o ribeye), separados por un hueso en forma de
"T". Se extrae de la zona conocida como "short loin" y
es un corte popular por su combinacion de diferentes
texturas y sabores.




4.—- PRECIO EN CRUDO:

El precio del corte T-bone en
crudo puede variar
dependiendo de la calidad de
la carne A4 la ubicacion
geografica, pero en promedio
se encuentra entre $15 y $25
UsD por kilogramo. N en
México se encuentra entre
$416 y $509 por kilogramo
aunque puede variar por las
ofertas.
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S.- PRECIO PROMEDIO EN
RESTAURANTES:
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Puede variar significativamente entre Meéxico Yy
Estados Unidos, dependiendo de factores como la
calidad de la carne, la ubicacidon del restaurante, y el
tipo de establecimiento.

En Estados Unidos, el precio por un plato que
incluye un T-bone en un restaurante puede oscilar
entre $25 y $60 ddblares, siendo mas comun
encontrarlo en el rango de $30 a $50 ddlares en
restaurantes de calidad media a alta.

En Meéxico, el precio de un corte T-bone en un
restaurante generalmente es mas bajo, pudiendo
wvariar desde unos $200 hasta $600 pesos
mexicanos, dependiendo de si es en un
establecimiento mas casual o en uno de mayor
categoria.
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