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METODOS DE CONTROL FISICO D
MICROORGANISMOS

CALOR

E=s una de las formas

Mas Comunes vy
antiguas de control
microbiano. Se utiliza
en técnicas simples

COMmo cocinar y

enlatar.

AUTOCLAVES

Se utilizan para elevar
temperaturas por encima del
purto de ebullicidn del agua

para esterilizar articulos
coma equipo quirdngics de

celulas wvegetativas, virus, y
especialmente endosporas,
que se sabe gue sobreviven
a las temperaturas de
ebullicidn, sin danar los
articulos

RADIACION

PASTEURIZACION

E= una forma de
control micrabiano
para los alimentos
que utiliza calor pero
no los vuelve
estériles.

CONGELACION

Las altas ternperaturas son
efectivas para controlar el
crecimiento microbiano,
exponer microbios a bajas
temperaturas tambien puede
ser un metodo facl y efectivo
de comtrol microbiano, con la
excepcion de los psicrafilos,
que prefieren temperaturas
frias

SONICACION

PRESION

La exposicion a alka presio
mata muchos microbios. En la
industnia alimentania, el
procasamiento a alta presion
{también lamado
pascalizacion) se usa para

makar bacterias, levaduras,

mohos, parasitos y virus en

los alimentos mientras se

mantiene la calidad de los

alimentos y se aextiende La
vida il

FILTRACION

La radiacion en diversas
formas, desde la
radiacién de alta energia
hasta La luz solar, puede

usarse para matar
microbios o inhibir su
crecimiento.

Ex dtil 2n el laboratorio para Lisar
eficientements las células para
liberar si

cont=nido para futuras
5, fuera del

staria, L ACiOn 5B LI5S
para Limpi

quinirgecas, lentes y una vareded

de otros objetos coma maonedas
herramésntas = instrementas

rmasicales.

Es un método de
separacion fisica de
micrabics de muestras.
El aire se filtra
comunmente a traves de
filtros de aire
particulado de alta
eficiencia

DESECACION

Es un método que se
ha utilizado durante
milenios para
conservar alimentos
Como pasas. ciruelas
pasas y cecina.
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