((

U DS universidad el sureste

| PASION POR EbucAR_I Campus COmitan

licenciatura en enfermeria

lipidos y proteinas

Daniela Rosario Ruiz Santiz
Super nota

Primer cuatrimestre

Grupo B

Bioquimica

Docente: luz Elena Cervantes Monroy

Comitan de Domiguez Chiapas 24 de Septimbre del 2024



%

@§@]Lf19l"

DOS

Lipido se refiere a una amplia variedad de
moléculas, incluyéndolas grasas, los
aceites, las ceras y los esteroides

Lipidos
Tienen la funcion principal de almacenar energia

Grupo
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Caracter antipatico

Son aquellos lipidos que contienen una parte

hidrdfila, es decir que atrae el agua

Punto de fusion

Esta propiedad depende de la cantidad de
carbonos que exista en la cadena
hidrocarbonada y de numero de enlaces
dobles que tenga esa cadena.

Propiedades quimicas de los

lipidos

Esterificacion

Es una reaccion en la cual un
acido graso se une a un alcohol
mediante a un enlace covalente.

Reaccitn de Esterificacion
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Saponificacidn Anti-oxidacion

Es una reaccion en la cual se
oxida un acido graso

Es una reaccioén en la cual un
acido graso se une a una base
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temperatura
Origen ambiente
animal c-C

Saturadas

Tema: Definician

Funciones biologicas

Todos los organismos realizan funciones
vitales tales como:

- Nutricion

- Reproduccion
- Relacion

- Locomocién

Estas funciones les permite mantener la vida y dar
continuidad a la especie a través del tiempo.

METABOLISMO
DE LIiPIDOS

Acidos grasos
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DIGESTION Y ABSORCION DE LIPIDOS CON LA DIETA
Grasas ingeridar
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FUNCIONES DE LAS PROTEINAS
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Funclé hormonal  Funcién dig
Hormona del crecimiento  Enzimas digestivas

La estructura de Ilas proteinas

La actividad de las proteinas depende en gran medida de su disposicion espacial. la cual se ascocia a fuerzas intermo-
leculares que van desde los enlaces peptidicos entre Ios aminocacidos y los puentes de hidrogeno. hasta las fuerzas de|
YVan der Waals.

Las proteinas, en su conformacion. pasan por diferentes etapas estructurales. conocidas como primaria, secundaria.
Terciaria y cuaternaria.

Estructura primaria Estructura secundaria Estructura terciaria Estructura cuaternaria

Es la estructura gue forman Es la primera estructura Es la disposicién espacial Corresponde a las
tos aminocacidos unidos por espacial que adopta el JSe las estructuras ascociaciones que establecen
enlaces peptidicos para s secundarias. Puede ser: entre si diferentes unidades
conficurar un polipéeptido globular © plegada sobre proteicas. Por ejermplo, la

de cadena lineal un solencide. o disposicion =i misma (hemogiobina). hemoglobina esta formada
B. tambien liamada “hoja v flamentosa. s por un total de cuatro
plegada™ o “laminar™ plegamientos (Queratina). subunidades.

Actividades

7. Ingresa ala pagina web Attprecursos.cnice.mec.es/biosferasalumnors2bachilleratosbiomol/contenidosia. htim e
indaga sobre los siguientes temas:
- Estructura de los aminoacidos y sus propiedades quimicas.
- El papel de los aminocacidos en la formacion de las proteinas.
o La importancia de las proteinas en la dieta.
Elabora un esquema en el que Mmuestres la iINnformacidn Mmas importante. Recuerda incluir recortes de periddi-
cos, dibujos, e Iimagenes.
Comparte el esgquema con tu docente y companeros de clase y, a manera de lista, escriban los aprendizajes
mas importantes gue se obtuvieron en el grupo.
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Propiedades opticas

ﬁ)s aminoacidos tienen en

carbono central o carbono
que dispone una
configuracion tetraédrica.

Zinoacido
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Comportamiento de
cualesquiera aminoacidos
cuando se ioniza,
cualquier aminoacido
puede comportarse como

acido y base

Las enzimas son
catalizadores organicos
producidos en los seres

vivos y capaces de
funcionar fuera de la célula

u organismo

las enzimas

Oxidorreductasas
Hidrolasa
Liasas
Isbmeras

ligasas

Se clasifica en \
Clasificacion de Jos aminoacidos
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/ Los aminoacidosyy las \

protel'nas se comportan

Propiedades quimicas de
los aminoacidos

como sustancias tampon
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Propiedades de las
enzimas

La mayoria de las enzimas
son proteinas, son saludables
en el agua y se preceptuan

por el alcohol.

proteinas

La degradacion de proteinas

consiste en reacciones de
hidrolisis a polipéptidos,

tripéptidos, dipéptidos y

3 finalmente aminoacidos

METABOLISMO DE LAS PROTEINAS

que inicia con la pepsina
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