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Concepto de lipido

*El término lipido se refiere a una amplia variedad de biomoléculas, incluyendo las grasas, los aceites, las ceras, y los esteroides.
Todos los lipidos, independientemente de su estructura, localizacién, o funcidn en los organismos, comparten caracteristicas
comunes que permiten identificarlos como un grupo.

*El grupo incluye asimismo todos los demds dcidos saturados de cadena lineal e incluso dcidos con cadena ramificada o
estructura ciclica. Los dcidos grasos pueden ser también no saturados o insaturados, es decir, pueden presentar dobles enlaces. El
dcido metanoico (férmico), HCOOH, y el dcido etanoico (acético), CH3 COOH, son los dcidos grasos mds simples.

1 *son un grupo de sustancias insolubles en agua, pero solubles en solventes orgdnicos, que incluyen los triglicéridos (comunmente

llamados grasas), fosfolipidos y esteroles.

Clasificacion
*Los lipidos o grasas se clasifican, en principio, en dos categorias: Saponificables. Lipidos semejantes a las ceras y las grasas, que
pueden hidrolizarse porque tienen enlaces de éster. Por ejemplo: los dcidos grasos, los acilglicéridos, los céridos y los fosfolipidos.
«Los lipidos son conjuntos de moléculas orgdnicas constituidas primordialmente por dtomos de carbono, hidrégeno y oxigeno (en

menor medida), y otros elementos como nitrogeno, fosforo y azufre. Los lipidos son moléculas hidrofobas (insolubles en agua), pero
son solubles en disolventes orgdnicos no polares, como bencina, benceno y cloroformo.
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Lipidos de uso biolégico

eLipidos de importancia bioldgica Entre los lipidos mds importantes se hallan los fosfolipidos, componentes mayoritarios de la
membrana de la célula. Los fosfolipidos limitan el paso de agua y compuestos hidrosolubles a través de la membrana celular,
permitiendo asi a la célula mantener un reparto desigual de estas sustancias entre el exterior y el interior.

eLos dcidos grasos mds abundantes en la naturaleza son el dcido oleico (~30 % del total de acidos grasos) y el palmitico que
representa por lo general de 10 a 50 % del total de dcidos grasos.

*Los fosfoglicéridos, son un grupo numeroso de lipidos compuestos con gran relevancia en la estructura de las membranas
celulares. Se caracterizan por tener un grupo fosfato que les confiere una mayor polaridad. Se conforman por un acido fosfatidico,
glicerol y dos &cidos grasos que pueden ser saturados o insaturados
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Lipidos saponificables

* Saponificables. Lipidos semejantes a las ceras y las grasas, que pueden hidrolizarse porque fienen enlaces de éster.
Por ejemplo: los dcidos grasos, los acilglicéridos, los céridos vy los fosfolipidos

e Simples. Su estructura comprende mayormente dtomos de oxigeno, carbono e hidrégeno. Por ejemplo: los
acilglicéridos

» Complejos. Tienen (ademds de los dGtomos mencionados) abundantes particulas de nitrégeno, azufre, fosforo, u otras
moléculas como glucidos. También se los conoce como lipidos de membrana.

¥ * No saponificables. Lipidos que no pueden hidrolizarse por no presentar enlaces éster

Definicidn de proteinas, clasificacion y estructura quimica A

* Las proteinas son biopolimeros (macromoléculas orgdnicas), de elevado peso molecular, constituidas basicamente
por carbono (C), hidrégeno (H), oxigeno (O) y nitrdbgeno (N); aunque pueden contener también azufre (S) y fésforo (P)
y, en menor proporcion, hierro (Fe), cobre (Cu), magnesio (Mg), yod

* funciones, entre ellas procesos de reparacion, de fransporte (vitaminas, minerales,oxigeno y combustibles), de
defensa, de reserva, de regulacion metabdlica, de catdlisis y construccion de estructuras celulares tan complejas
como el musculo esquelético, huesos, cabello, unas, piel y tejidos, forman parte del cédigo genético que determina
las caracteristicas hereditarias y de la hemoglobina que transporta el oxigeno en la sangre, lo que implica que en la
mayoria de las tareas que realiza la célula participan las proteinas. )




Concepto de enzima

* Las enzimas son catalizadores orgdnicos producidos en los seres vivos y capaces de funcionar fuera de la célula u organismo que los
producen. Una parte importante del estudio de la bioquimica estd, hoy dia, dedicado a las enzimas, puesto que todas las funciones
fisioldgicas, como por ejemplo la contraccién muscular, la conduccion de los impulsos nerviosos, la excrecion por el rindn, la respiracion

*Enzimas complejas. Son denominadas aquellas que para ejercer su accién necesitan, ademds de la parte protéica, de otros factores
adicionales que bien pueden ser de naturaleza orgdnica o inorgdnica, y que se agrupan bajo el nombre de cofactores enzimdticos.

*Enzimas complejas. Son denominadas aquellas que para ejercer su accidn necesitan, ademds de la parte proteica, de otros factores
adicionales que bien pueden ser de naturaleza orgdnica o inorgdnica, y que se agrupan bajo el nombre de cofactores enzimdticos.




Propiedades de las enzimas

*La temperatura también influye sobre las acciones enzimdaticas; las bajas temperaturas las inactivan, pero no las destruyen.
Conforme se aumenta la temperatura crece su actividad hasta un valor 6ptimo, a partir del cual decrece vy, finalmente, a
temperaturas altas, se destruyen.

*Las propiedades mds importantes de una enzima son: propiedad catalitica, especificidad y reversibilidad.

Clasificacion de las enzimas

eLas enzimas se clasifican en seis categorias principales: Oxidorreductasas — catalizan reacciones redox cambiando el estado
de oxidacion de uno o mds dtomos de una molécula. Transferasas — Transfieren grupos moleculares de una molécula
donadora a una aceptora. ¢ Hidrolasas — Catalizan reacciones en las que se rompe alglin enlace por la adicion de agua.
Liasas — Catalizan reacciones en las que se elimina algun grupo para formar un doble enlace o se anade un doble enlace ¢
Isomerasas — Este se trata de un grupo heterogéneo de enzimas en el que catalizan varios tipos de reordenamientos
inframoleculares. Por ejemplo, las epimerasas catalizan la inversion de carbonos asimétricos y las mutasas catalizan la
transferencia inframolecular de grupos funcionales. ¢ Ligasas — Catalizan la formacion de enlaces entre dos moléculas de
sustrato. Algunas de estas enzimas incluyen el término sintetasa y otras se denominan carboxilasas.

Metabolismo de las proteinas

*La degradacioén de proteinas consiste en reacciones de hidrdlisis a polipéptidos, fripéptidos, dipéptidos y finalmente
aminodcidos que inicia con la pepsina. Esta enzima desdobla las proteinas y péptidos, actuando sobre sitios especificos de los
enlaces peptidicos entre los aminodcidos fenilalaning, friptéfano vy tirosina.

*Los aminodcidos individuales asi obtenidos son absorbidos en las vellosidades del ileon en el intestino delgado, mediante un
mecanismo de transporte activo que utiliza energia y estd acoplado al tfransporte de sodio, para dirigirse al higado en donde
se depositan un tiempo para luego ser transportados a través de la sangre hacia las células.

METABOLISMO DE LAS PROTEINAS
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