


Sustancias orgdnicas que se
caracterizan por ser insolubles en

aqua, pero solubles en solventes
organicos como el éter, el
cloroformo y la acetona.
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Los lipidos sirven como vehiculo
bioldgico en la absorcidn de

vitaminas liposolubles A, E, E y K.

Lipidos : recomendaciones nutricionales medias
Para un adulto (2000 kel
71 g2 88 g de lipidos, incluyendo
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proceso por el cual los organismos
vivos sintetizan y degradan los
lipidos, sustancias que son
insolubles en agua y solubles en
solventes organicos.
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Las proteinas son moléculas grandes y complejas
que desempefian muchas funciones criticas en el

cuerpo.

Una clasificacion es un ordenamiento o una
organizacion de cosas en una serie de categorias
o clases.

La estructura quimica de una molécula es la

disposicion espacial de sus dtomos y los enlaces
quimicos que los unen.

~

Py amrvn. v waa~ e N




Aminoacidos esenciales.

Aminoacidos no esenciales.
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Los estereoisomeros son compuestos que tienen la
misma composicion quimica que otros, pero se
diferencian en la disposicion tridimensional de sus
grupos atdmicos.
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La actividad dptica es una de las propiedades de los
aminodcidos, la cual se manifiesta en la capacidad
de desviar el plano de luz polarizada.

Actividad dptica amin




Los aminoacidos son compuestos sélidos; incoloros;
cristalizables; de elevado punto de fusion

(habitualmente por encima de los 200 °C); solubles en
aqua; con actividad dptica y con un comportamiento
anfétero. , ya que se halla unido (excepto en la glicina)
a cuatro radicales diferentes.

3. Propiedades opticas de los aminoacidos
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Son proteinas complejas que

producen un cambio quimico
especifico.

= Practicamente todas las reacciones quimicas
que tienen lugar en los seres vivos estan
catalizadas por enzimas.

= Las enzimas son biocatalizadores proteicos
de accion especifica: cada enzima cataliza un
solo tipo de reaccion, y casi siempre actia sobre
un Unico sustrato o sobre un grupo muy
reducido de ellos.
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Propiedadesde v =
las enzimas

acelera las reacciones quimicas.
para cada sustrato (enzima-sustrato).
se desnaturaliza por accién del calor (fiebre) por
cambios en el pH del organismo.
actaan siempre en pequefias cantidades.

MECANISMO DE ACCION:

Lipasa Lipidos : La enzima
Amilasa Almidén reconoce el sustrato (molécula

Sacarasa Sacarosa a transformar), es especifica.
: es la unié

Lactasa Lactosa

enzimay el sustrato.

Ureasa Urea - el sustra
Celulasa Celulosa transformado en producto.
Maltasa Maltosa : el producto es
Proteasa Proteinas liberado, la enzima permanece
y e igual para otra accion.

nucleicos Dr. Jesus Torres Reynoso

Nucleasa




At B, P A 08,

AB+CHIA
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proteinas.

El metabolismo de las proteinas es
el conjunto de procesos bioquimicos
que se encargan de la sintesis y
degradacion de las proteinas y
aminoacidos.

DIGESTION Y ABSORCION
DE PROTEINAS
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Proteinas y aminodcidos.
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