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3.1 concepto de lipidos

e Los lipidos son
un grupo de sustancias
insolubles en agua,
pero solubles en
solventes organicos,
qgue incluyen los
triglicéridos
(cominmente
llamados grasas),
fosfolipidos y
esteroles.

ww 3.3 propiedades

¢ El Ciclo del
nitrégeno del
suelo se relaciona
con la actividad
microbiana y fauna
del suelo como las

lombrices,
nematodos,
uitd protozoarios,

hongos




3.4 lipidos de

usos biologicos

e |os
lipidos sirven
como vehiculo
bioldgico en la
absorcion de
vitaminas
liposolubles A,
E,EyK.
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3.5 metabolismo de

los lipidos

e El metabolismo de
los lipidos es
el procesamiento
de los lipidos para
el uso de energia,
el almacenamiento
de energiayla
produccion de
componentes
estructurales,
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4.1 definicion de
proteinas, clasificacion

y estructura quimica

Glicina
(Glyo )

oy

:

e Las proteinas
son biomoléculas
formadas
basicamente por
carbono, hidrégeno,
oxigeno y nitrégeno

Estructura de las Proteinas
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4.2 estructura y clasificacion

de los aminoacidos

* Aminodacidos
esenciales. Aminoacidos
no
esenciales. Aminoacidos
condicionalmente
esenciales.
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4.3 estereoisomeros y NH, — C—H H— C—NH,
propiedades opticas de los | |
aminoacidos R R
L - Figura 2 D - Figura 3
*El carbono a es asimétrico ( Ol OH )
en | |
los aminoacidos proteicos, i 0=0C
lo que hace que puedan | |
obte‘rnerse' dos o NH, — C—H H— C— NH,
configuraciones distintas en ’ | |
cuanto R R
\. J/ \_ L - Figura 2 D - Figura 3 )

’_% = 1 4.4 propiedades quimicas
TR @7 de los aminoacidos

¢ Los aminoacidos son

' m compuestos solidos;
PfOPIGdOdes Fisicas y incoloros; cristalizables;
QUImiCOS de |os de elevado punto de

fusion (habitualmente
por encima de los 200
2C); solubles en agua;
con actividad dpticay
con un comportamiento
anfétero. , ya que se
halla unido (excepto en
la glicina) a cuatro
radicales diferentes.

aminodcidos.
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4.5 consepto de enzima

j , “[l T
eLas enzimas son proteinas G e e 2 s s,

complejas que producen un N\
cambilo quimico especifico. Mecanismo de la actividad de una enzyma
Por ejemplo, pueden ayudar
a descomponer los
alimentos que consumimos Subsiraly Produclos
para que el cuerpo los O
pueda usar. La coagulacion
de la sangre es otro ejemplo
del trabajo de las enzimas.
Las enzimas son necesarias
para todas las funciones
corporales

\ ) Enzyma Compleo Enzyma
Enzymsubstralo

4.1 propiedades de

las ensimas

e Las enzimas son
moléculas
organicas
gue actian como
catalizadores de
reacciones
guimicas, es decir,
aceleran la
velocidad de
reaccion.
Comunmente son
de naturaleza
proteica, pero
también de ARN
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4.5.2 clasificacion de las

ensimas

e Las enzima se
clasifican en 7 clases
principales de acuerdo
al tipo de reaccion: 1,
oxidorreduccion; 2,
transferencia de
grupos; 3, hidrdlisis; 4,
ruptura de enlaces; 5,
isomerizacion; 6,
formacién de enlaces;
7; translocacién de
solutos
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4.6 metabolismo de las proteinas

eLos términos metabolismo de las
proteinas o metabolismo proteico
hacen referencia a los diversos
procesos bioquimicos responsables
de la sintesis de proteinas y de
aminodcidos, por medio del
anabolismo proteico, y la
degradacion de proteinas (y otras
grandes moléculas) por medio del

J

Nota : toda la informacion fue tomada del internet

catabolismo proteico







