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* PROPIEDADES QUIMICAS

- ESTERIFICACION
Acido graso + alcohol " Ester+agua

0 0
[ I
R-C-OH + R-OH - R-C-OR + H,0

A

e
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alcohol + acido éster + agua
CH3-CHyOH+CH3-COOH & CH3-COOCH)-CH3+H,0

- SAPONIFICACION
Acido graso +base —— jabon + glicerina

0 . . .
ho—b—o8 i Estado de Enlaces Ndmero de Calor de
5 ‘ oxidacion quimicos  coordinacién  combustion
CH—C—OR + 3HaOH —» 3NaCOOR + HC—OH -
0 |
He—C—0R HE—0H
Acidos Grasos + Solucién Alcalina = Jabon + Glicerina
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COLESTEROL
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Funciones biolégica.

Acighcendos

Ceras

S
Simples <
C Complejos :

Saponificables
e Fosfoglicéridos
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Glucolipidos

Prostaglandinas
Terpenos
Esteroides

Insaponlflcables
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L8
D Lon scrdos grasos ¥y demds productos W)’
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A oxidados comeo combustible
o reesterificados para
su slmacshamiento
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@D El dcido graso penetrn
en la célula

Lipoproteina lipasa

@ La lipoproteina
hipasa, sctivada por la
apaC-1 en los capilares

Capilar lit)erm Mcidos grasos ¥
glicerol
Mucosa
() Los quilomicrones se
intestinal u q ¥

desplazan por el sistema
Iinfatico v por la sangre
hacia los tejidos

&)

Quilomecron

_'l_'!) Los triacilgliceroles se incorporan
a los quilomicrones, junto con
\ colesterol ¥ apolipoproteinas
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UNIDA 4. PROTEINAS
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Las proteinas son biopolimeros
(macromoléculas organicas), de

4.1 Definicidn de proteinas,
clasificacion y estructura.

elevado peso molecular.

{

PROTEINAS: Funciones

Reguladora (insulina y
hormona del crecimiento)

“Transportadora *Inmunolégica

(anticuerpos),

(hemoglobina),

*Enzimdtica (pepsina),

CLASIFICACION
DE LAS PROTEINAS

HOLOPROTEINAS HETEROPROTEINAS

Fibrosas

Globulares

A A A
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de ser clasificadas en funcion

as proteinas son susceptibles

de su forma y en funcién de
su composicidon quimica.
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Estructura de las Proteinas

L e B R R R S

L

N

Lo

DN

2

S

Y )



AR A A A A A A A A A A A A A A Ak kR ki ok ok ok ok ok ok ok ok

4.2 estructuray clasificacion
de
los aminoacidos.

La férmula general de un amincdcido es:

Los aminoacidos son compuestos
organicos constituidos por un grupo
animo, un grupo carboxilo, un

dlomo de dlomin de

hidrége carbono o
/

gy - umﬂo

LR

atomo de hidrogeno y un cadena
lateral especificada para cada
aminodcidos denominado.

wrupo de
cadena lateral

Grupo carboxilo
(COOH)

Grupo amino
(NH2)

Las proteinas se organizan
de grandes cadenas y suele
combinarse dando lugar a

formar estructuras mas
complejas.

Estructura de las proteinas

F‘nr =u canfiguracion l-sp:li:lnl las prnu!iﬂn- prmnnﬂ cuaAtro nm-f_ﬂ
mwmms: pnrnaria ‘secundaria, terciaria y cuaternarnia

Estructura Estructura Estructura Estructura
Primaria Secundaria Terciaria Cuaternaria
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4.3 estereoisomeros y
propiedades opticas de los
aminoacidos.

*\ D] [L]
En los aminoacidos tiene un
carbono central o carbono que COOH COOH
dispone  una  configuracion || ==—) ‘ ‘
tetraédrica, lo que tiene H——C——NH, NHs—L——H
implicaciones significativas sobre ‘ ‘
las estructuras y funcién de los F R
aminodcidos. L

J

Los aminoacidos puede

clasificarse segun la

Estructura general

capacidad que tiene para
de un aminoécido

interactuar con el agua en
relacién con su cadena

H {': C"O lateral (-R) que es la que
N =C =
I “OH determina la estructura,
Radical funcién y carga eléctrica de
la molécula.
H H H H P H
s i P . 1.0 TR
Hgh—CG—cT IpH—C—C HapN—-C—CT Hgh—G—CC HpN—-G—C
2 .l. OH - II'-‘Hg C‘:H O (:;HQ OH H;Gf(.:‘-H OH
H3C CHga _CH CHz
HsC CHs3 é"s
glicina (GLY) alanina (ALA) valina (VAL) leucina (LEU) isoleucina (ILE)
H = H S H = B "
nz‘l—':—c‘:) HgN—G—C rlle-‘%;“ij HY—C—C j
| oH é oH CH2 oOH HQC cH O s
e 2 = w Isoleucina (lle)
2
X QO o |
T Leucina (Leu)
3
metionina (MET) fenilalanina (PHE) triptofano (TRP) prolina (PRO) LiSina [LVS)
H H o H = H 5 Q = u o P
rqzu—:r—,\; > ng—'."‘;—c‘::“ ”‘“’%"‘{;. ngi*# o Jﬁrl—?—c‘:bﬂ nz.s—rl;—"'iw Metionina [Met}
s G s 0 s ey Fenilalanina (Phe)
OH CTH3 SH (] CH h
OH Nl’-i;"o é 2 :
oH N2 0 Treonina (Thr)
serina (SER) treonina (TRE) cisteina (CYS) tirosina (TYR) asparagina (ASN) glutamina (GLN) . .
Triptofano (Trp)
H ] H = kel
e T e PR HaN—G—C HaN—&—CT i
HgM éﬂ; e gt ?T e P ;I:HE\QH toN-G—cl ] c‘:H;\UH \:/Ellllnlﬂ (Va\)
Ty CHz ¢Ha GHz ']_r,"""* Histidina (His)
o o _C CH2 (I:Hz H H
o "o EHa NH
l‘dHa‘ ?:NH
acido acido NHz2
aspértico (ASP) glutamico (GLU) lisina (LYS) arginina (ARG) histidina (HIS)
e e S ST S e e S ST S e e S ST ey ese ey

ﬁ)s aminodcidos que nuestro

organismo no pude
sintetizar, de le denomina
aminoacidos esenciales, por
otro lado, aminoacidos no
esenciales, son los nuestro
organismo si puede sintetizar
aun cuando no los
obtengamos de los
alimentos que consumimos.

Alanina (Ala)
Tirosina (Tyr)
Aspartato (Asp)
Cisteina (Cys)
Glutamato (Glu)
Glutamina (Gln)
Glicina (Gly)
Prolina (Pro)

Serina (Ser)

Asparagina (Asn)
Arginina (Arg)
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Acido —basico. Comportamiento
de cualquier aminoacido cuando
se ioniza.

l

Isomeria oOptica

L
& ¢

~ Grupo amino Grupo amino

a la derecha a la izquierda

ISOMERO SERIE D © ISOMERC SERIE L

t Quimica. Las que afectan al grupo

carboxilo (descaboxilacion), las
que afectan al grupo amino

(desanimacion), las que afecta al

ESOUEMA BASICO ESCUEMA BASICO (g fisioiogico) ESTRUCTURA TRIDIMENSIONAL
.\-I;.I L‘:!)
- |
[ i |C,| J | M —— ’E. SRR |-
a1
: .r'!‘\

HO o HO o

\ grupo R.
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Opticas. Todos los aminodcidos

excepto

la glicina,

tiene el

carbono alfa asimétrico lo que les

confiere actividad dptica.

Cadena lateral

R

Carboxilo H
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4.5 concepto de
enzima.
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ESQUEMA DE UNA REACCION ENZIMATICA

+
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Las enzimas son

Complejo
enzima-sustrato

_ (ES) .
- QD\ - -
- . > > /) -»

— Enzima (E) f/ i

Sustratos (S) L
Productos (P)

)

%

catalizadores

)

*

organicos producidos

)

*

en los seres vivos vy

)

%

capaces de funcionar

-

)

fuera de la célula u

Enzima (E)

s

organismo que los

+

>

producen.
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)
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Ciclo de la urea

witoconaria Para que la enzima

I
2ATP+ HCOy ™ + nn,]— HzN — C—0PO32~ + 2 ADP + P;
Carbamoil fosfato o=

+

>

e O S S I e

2

— 1 actue, solo es

/L>
5

)

i omitina 2

|
(CHals

s necesario que esté
h resente el sustrato
o T T Reaccién global: P !
“Omitina PR, P en este caso

0 tilER S b 2 NH, + HCO, + 3 ATP + H,0 —
"’"‘u,‘;"%i AN PR Aspartato urea + 2 ADP + 4 Pi + AQMP + 5 H especifico es la urea, y
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Las enzimas son proteinas globulares

*

capaces de catalizar las reacciones
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metabdlicas, acelerando la velocidad
de reaccién en lapsos que van desde
los microsegundos hasta los

4
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Efecto del pH
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+
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4.5.2 clasificacion de las
enzima.
Clasificacion de las enzimas
]
1. O IDOREDLIIC T ASAS = TEREANSEFERASAS
i e | i
] e - >
S HIDROLASAS G, L IASAS
H20 —g =i
(e = NH
S TSOMERNSAS S el ]
L +\i_|7_$:1_;’f—i_l
Las enzimas se clasifican en seis categoria principales que son oxidorreductasas,
transferasas, hidrolasas, liasas, isomerasas, ligasas.
Clasificacion de las Enzimas
6xipo - TRANSFERASAS HIDROLASAS LIASAS
REDUCTASA
Son reaccicnes Transfiere? Rompen Enlaces Rompen enlaces C-—
de Oxido — Gripos. Activas Quimicos con C, €C-0, C-N, sin
Reduccidn de q?e ne. S?n la entrada de aporte de Energia
todo tipo.- Hidrogeniocnes H2 agua. y formando un
a otras Doble Enlace .
sustancias.
ISOCMERASAS LIGASAS
Actaan sobre Unen Compuestos
moléculas formando con Enlaces
sus Isdmeros de Fuertes
funcidén, de Covalentes al
posicidn, usar la energia
geométricos, etc.. del ATP.
LIZ GONZALEZ
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*ﬁ 4.6 metabolismo de las *ﬁ
o proteinas. o

Metabolismo de proteinas
Wﬁ DIGESTAO PROTEICA ls *ﬁ
ok KLa digestion comienza\ l *
V¢ con la saliva durante el ¢
ok proceso de la - Ak
A masticacion, la J Ak

L d igestién de las ' AA ABSORVIDOS

L protel'nas comienza en ENTEROCITOS: P
A METABOLISMO DE: A
0 el estomago en donde e X

GLUTAMATO

el acido secretado SIS SR

5 = . . LIBERAM: - N 'z
- activa la pepsina L ALANINA ; \ LS
\Tftr PROLINA \T”\jr

X K j CITRULINA

. \ .
N e BCAA ——— ) ICETOACIDOS S
N TIROSINA - A~
N = 5 =

e fLa degradacién de protel'na;\\ w0

consiste en reacciones de W

D,GEST'ON DE hidrolisis a polipeptidos, “
:T‘: ) S PROTEINAS tripeptidos,  dipeptidos vy :’ff

HCl HCl . . 7 .
finalmente aminodcidos que

} o .
" c{cx o m _ "Zp c: \mlua con la pepsina. n
o v R s e S \ ./

-/ [ / S
N e 2 12 .. -
). Célulal Células G % Wt H 2 o )

HeIHC ey

Il (- ; 0 il

Venaporta hepitica . —

N7 b @
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