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Herramientas de mejora continua

Antecedentes de la calidad de Carne
(FAO)

Normas de la FAO promueven
practicas de manejo y sacrificio para
garantizar la calidad y seguridad de
la carne.

Buenas practicas del sector primario
Involucra el manejo adecuado de
animales y el uso responsable de
recursos para asegurar produccion
sostenible.
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Calidad de carne: conceptos

La calidad se refiere a caracteristicas
sensoriales (sabor, textura) y técnicas
(nutricion, seguridad).

Identificacion del animal

Uso de sistemas como aretes o
microchips para rastrear la historia
de cada animal.

Transporte al sacrificio
Condiciones de transporte que
minimizan el estrés y garantizan
el bienestar animal.
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Analisis de riesgos en el sector
carnico

Se identifican y controlan
peligros para la seguridad
alimentaria mediante sistemas
como HACCP.

Rastreabilidad

Capacidad de seguir un producto en
todas sus etapas, crucial para la
seguridad alimentaria.



