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HERRAMIENTAS
DE MEJORA

CONTINUA

En base a normas de la FAO
Antecedentes de la calidad de
Carne

La calidad de la carne se define, segun
la FAO, en funcion de su calidad
composicional (coeficiente magro-
graso) y de factores de palatabilidad
tales como su aspecto, olor, firmeza,
jugosidad, ternura y sabor. La calidad
nutritiva de la carne es objetiva,
mientras que la calidad ‘como
producto comestible’, tal y como es
percibida por el consumidor, es
altamente subjetiva.

Concepto calidad de la carne

El concepto de calidad de carne
se refiere a las caracteristicas
deseables que el consumidor
espera del producto,

Las variables para medir la calidad
de la carne fresca son; color,
capacidad de retencion de agua,
perdida por goteo, textura, sabor,
contaminacion, cantidad de grasa
intra, inter y subcttanea, mismas
?ue estan relacionadas por
actores como; estructura
muscular, composicion
nutricion

/\ Aplicacion de los principios de analisis de riesgos sector
carnico

- Identificar los riesgos especificos asociados con la produccién de alimentos en todas sus fases

2°.- Determinar las FASES / PROCEDIMIENTO / PUNTOS OPERACIONALES que pueden controlars:
eliminar riesgos o reducir al minimo la probabilidad de que se produzcan.

3°.- Establecer el limite critico que no debera sobrepasarse para asegurar que el PCC esta bajo control
4°.- Establecer un sistema de vigilancia para asegurar el control de los PCC mediante el programa as
5°.- Establecer las medidas correctoras adecuadas que habran de adoptarse cuando un PCC no e

control (sobrepase el limite critico).

6°.- Establecer los procedimientos de verificacion para comprobar que el sistema ARCPC funi

correctamente.

7°.- Establecer el sistema de documentacion de todos los procedimientos y los registros apropiados a estos

principios y a su aplicacion.

BUENAS PRACTICAS DEL
SECTOR PRIMARIO

El correcto manejo en las explotaciones de cria y recria
roduccion de animales, es uno de los principales
es que influyen en la calidad del producto final.
idad animal, el bienestar de los mismos y un
eto por el medio ambiente son imprescindibles

ello. No debemos olvidar de que los

consumidores son sensibles a las exigencias de un
sistema de produccion con las maximas garantiasy a la

hora de la compra estos aspectos son determinantes.
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Practicas de identificacion del animal

. Para las especies bovina, ovina, caprina y equina
la identificacion se realiza de manera individual
para permitir un correcto seguimiento de cada
individuo e incluso de su descendencia. Los
elementos que componen el sistema de
identificacion en todas las especies son:

= Medios de identificacion, aplicados al animal,
variables segun la especie.

* Bases de datos informatizadas
Documentos de movimiento que recogen datos de
la explotacion de origen, de destino y del
movimiento.

» Libro de registro de la explotacion

RASTREABILIDAD

En la industria de alimentos siempre ha existido un
grado de rastreabilidad, ya sea formando parte de sus
sistemas administrativos, de las buenas practicas de
fabricacién o en el marco de sus sistemas de gestion de

Trazabilidad vs Rastreabilidad
1

Autenticacion

la calidad. De igual manera, el rastreo epidemiol6gico
y la capacidad de identificar el origen de un episodio
sanitario han sido conceptos fundamentales de la
epidemiologia y la sanidad en general.

La rastreabilidad es entonces d: como una
herramienta para mejorar la eficacia de los sistemas
de sanidad agropecuaria y de inocuidad de alimentos,

(hacla atras) del producto

a fin de contribuir con la proteccién del cor idor y
facilitar el comercio.

Transporte al sacrificio

sistemas de transporte de animales deben ser
enados y utilizados para garantizar que estos no sufran
lestias ni estrés innecesariamente.

s aconsejable el uso de corrales de recogida con ducha y
agua de bebida, teniendo una distribucion que sea similar a
la de los camiones y la de los corrales de espera en los
mataderos. Al igual que en granja y en la espera, las ,
divisiones deben ser de concreto para evitar peleas con los B8
cerdos F

Es importante que el disefio permita una buena i
La densidad de carga durante el transporte debe permitir a
los cerdos tener espacio suficiente para permanecer de pie
en posicion natural y para tumbarse simultaneamente.
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