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concepto

Los aminoacidos son moléculas que se

combinan para formar proteinas. Los Amin:écido

aminoacidos y las proteinas son los H | LOH

pilares fundamentales de la vida. H/N" (66 3 & No
ey

Cuando las proteinas se digieren o se
descomponen, el resultado son los
aminoacidos.

importancia

H Luego, el cuerpo humano utiliza aminoécidos para
M . producir proteinas con el fin de ayudar al cuerpo a:
- * Descomponer los alimentos
.' * Crecer
= B4 ‘ * Reparar tejidos corporales
* Llevar a cabo muchas otras funciones corporales
El cuerpo también puede usar los aminoécidos como
una fuente de energia.

Relacién con drea clinica

* Como personal de enfermeria es muy importante el estudio de

los aminodcidos, péptidos y proteinas ya que estas son

esenciales especialmente ya que los aminodcidos pueden

producir proteinas

fabricando enzimas, hormonas, anticuerpos, trasportadores, v
fibras musculares, plumas, telarafas, cuernos de rinocerontes

antibiéticos etc; a los aminoacidos se los puede considerar el

alfabeto en el que estd escrito el lenguaje de la estructura

proteica. Las proteinas sirven sobre todo para construir y

mantener las células de todo ser vivo

Clasificacion

* Aminoacidos esenciales
* Aminoéacidos no esenciales
* Aminoéacidos

o° condicionalmente esenciales
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