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PREPARACION Y
CONSERVACIGN DE
ALIMENTOS

PROPIEDADES
ORGANOLEPTICAS

LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS SON PROPIEDADES
QUE TIENEN LOS ALIMENTOS COMO

COLOR, OLOR, SABOR Y TEXTURA /

ALIMENTO CONTAMINADO
Y DESCOMPVESTO

ES EL CONJUNTO DE MEDIDAS QUE SE DEBEN ,.iorsesl
TOMAR PARA GARANTIZAR QUE LOS ALIMENTOS <& =
SEAN SEGUROS PARA EL CONSUMO. ESTAS

MEDIDAS SON NECESARIAS EN TODAS LAS ETAPAS

DE LA CADENA ALIMENTARIA, DESDE LA
PRODUCCION HASTA LA VENTA FINAL

ENFERMEDADES TRANSMITIDAS
POR ALIMENTOS

—
—

//g\ ON AQUELLAS QUE SE PRODUCEN AL
== CONSUmIR ALIMENTOS 0 AGUA
~ . CONTAMINADOS CON MICROORGANISMOS,
PAR&SITOS O SUSTANCIAS TOXICAS. PUEDEN
PROVOCAR INFECCIONES O INTOXICACIONES



