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Descubrié el fuego lo que

Caminaban en
cuatro patas y se
alimentaban de los

que encontraban Primer
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CAMBIO EN EL

INICIA LA . N
INVENCION DE
ESTILO DE vIDA AGRICULTURA EN EL 'NL: ";'z‘
vy CURERIAY Facilitaba el
ALIMENTACION FERTIL™ cultivo de algunos

1,500 a.c.
cereales
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Recolectaban y cazaban
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AUMENTO DEL COMERCIO
EPOCA DEL IMPERIO ROMANO

| Nuevas técnicas agricolas |

Necesidad de

permitié  eliminar  las
bacterias de los alimentos
y frenar su proceso de

hominido. descomposicion

AVANCES TECNOLGGICOS QUE MEJORAN LA PRODUCCION
AGRiCOLA Y LA CONSERVACION DE ALIMENTOS

NTRODUCCION DE  NVEVA -

v TECNICAS AGRARIAS ’h N
S0 DEL ENLATADO PARA L

CONSERVACION DE ALIMENTOS
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Debido a la mejora en la produccion y conservacion de
alimentos, la salud y calidad de vida de las personas
mejord de foma notable

> Cocmamedieal

Blsqueda constante de sabores, colores y combinaciones

Creciente

dlimentar  al demanda de

nuevos alimentos

ejército romano

conservar alimentos

“Uso de la salacién para

“Generalizacion de la dieta
Mediterranea

de alimentos

Incremento del comercio

> Revelveitn dk) amtear <
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Su cultivo es en lugares de
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Comienza el cultivo de cana - . -
climas calidos y hiumedos

de azlcar en México en
.1530

Fué llevada desde la India
hasta América por Hernan
Cortés
.
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La cana de azlcar tenia
dos utilidades:
.
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Edulcorante
(Principalmente de 1530 a
1812)

Materia prima para la elaboracion
del ron
(Primer licor producido masivamente)

-~ método de conservacion de
alimentos
A

~ (empobrece al  agricultor
O v
Empleo del hielo como europeo) 5
* Incentiva la produccion

( BANQUETES i

Eran muy grandes y con la
superposicion de los
sabores agridulces, uso de
azdcar y especias

COCINA CULTA

Banquetes que exteriorizaban
poder y riqueza. Estos sientan
las bases de la gastronomia

COCIIIA POPVLAR

El pan era el principal alimento, consumian

alimentos que brotaran de la tierrq@

) Revolveidn del transporte {

1850 SE VS0 DE
INVENTA EL MAQVINARIA DE
MECANISMO VAPOR PARA
PARA HACER MEJORAR LA
HIELO ECONOMIA
“onsecuencias *

* Baja de precios de alimentos

° Mejord la dieta q

agraria y la transfomacién
indutrial de alimentos

A2 )

* Abastecimiento de alimentos
y fomento de los
« Monocultivos de exportacion o
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