
   

 

 

NOMBRE DEL ALUMNO: HEBER LÓPEZ GUZMÁN. 

 

LICENCIATURA: MEDICINA VETERINARIA Y ZOOCTENIA. 

 

CUATRIMESTRE: SEPTIMO. 

 

MATERIA: CONTROL TOTAL DE CALIDAD. 

 

DOCENTE: MARIA DE LOURDEZ DOMÍNGUEZ. 

 

TRABAJO: REALIZAR UNA SUPER NOTA SOBRE EL PROCESO 

SANITARIO DE LA CARNE. 

 

FECHA:02/ 11/ 24 
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