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sanitario de la carne

PROPOSITO

los establecimientos de sacrificio de animales de
abasto, frigorificos e industrializadoras de productos
y subproductos carnicos, tienen el proposito de
obtener productos de 6ptima calidad
higiénicosanitaria

OBJETIVO

La presente Norma es de observancia obligatoria en
todo el territorio nacional y tiene por objeto,
establecer los procedimientos que deben cumplir los
establecimientos destinados al sacrificio de animales
y los que industrialicen, procesen, empaquen,
refrigeren productos o subproductos carnicos para
consumo humano, con el proposito de obtener
productos de optima calidad higiénico-sanitaria

REQUERIDO

es necesaria la estandarizacion de los sistemas de
inspeccion ante y post-mortem en todos los rastros,
frigorificos empacadoras y establecimientos
industrializadores de productos y subproductos
carnicos de la RepUblica Mexicana

PRECAUSIONES

¢ No podra sacrificarse ningin animal dentro del establecimiento,
sin previa autorizacion del médico veterinario oficial o aprobado

e Lainspeccion antemortem debe realizarse en los corrales del
establecimiento con luz natural suficiente o en su defecto, con
una fuente luminica no menor de 60 candelas

¢ El médico veterinario oficial o aprobado, vigilara que la
insensibilizacion para el sacrificio de los animales, se realice de
forma humanitaria con pistola de émbolo oculto, electricidad o
cualquiegolgo método autorizado por la Secretaria

VIRUS

e . Durante el reconocimiento del ganado en pie, si el médico

veterinario oficial o aprobado sospecha de alguna
\ A enfermedad infecto-contagiosa, para cuyo diagnéstico sea
\ imprescindible la colaboracion del laboratorio aprobado, se
\W procedera a la toma y envio de muestras debiendo retener y
marcar al animal como "SOSPECHOSOQ"
e Recibida la respuesta del laboratorio, si el resultado

confirma el diagnostico presuntivo, los animales seran
sacrificados al final y por seg

"ARCADO o TIN?AS debiendo llegar al area de

"SOSPECHOSO"
e . Para el marcado de las canales y productos
aprobados para consumo humano se utilizara
tinta de color rojo
e Para productos aprobados para coccion tinta
azul
e Enel casode carney productos de equino, se
empleara tinta de color verde. Los productos
decomisados deberan marcarse con tinta negra




