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Caracter antipatico:
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Son moléculas cuya principal )
caracteristica es su cardcter
hidrofébico, es decir, no son
solubles en agua o soluciones
acvosas. Principalmente formados|
por carbono e hidrogeno y, en
menor cantidad por oxigeno.
Algunos pueden contener fésforo,
azufre e hidrégeno, pero no es muyj
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Son aquellos lipidos
que contienen una
parte hidréfila, es decir
que atrae al aguay
otra parte hidréfoba
que repel al agua

(" Punto de fusién: Esta )
propiedad depende de
a cantidad de carbonos
que exista en la cadena
hidrocarbonada y del
nimero de enlaces
dobles que tenga esa

\_ cadena )
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Slimslss ' * Glicerofosfolipidos: [ ], 1orpencides(isopreno) | < AN
o Triacilglicéridos: Glicerol(Acido grasos : :
. . 1 |+ Esteroides(Ciclopentang
Glicerol(Acido PO4-Alcohol erhidrofenantreno)
grasos) * Esfingolipidos: . Eifosanoides(Pros’rc lan
e Ceras(Alcohol, Esfingosina(Acido graso dinas) &
Acido graso) Grupo polar: Mono v
\_ ) oligosacarido/Colina/PQ
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/_____Propledodes quimicas:

Esterificacion: Es una reaccion en la cual un
dcido graso se une a un alcohol, mediante un
enlace covalente
Saponificacién: Es una reaccion en la cual un

dcido graso, liberando una molécula de agua

\_ un dcido graso insaturado

dcido graso se une a una base dando una sal de

Antioxidacion: Es una reaccion en la cualse oxidd
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energia y eficaz para muchas células y la mayoria de
los dcidos grasos los obtenemos a través de los

alimentos.

Una vez que los ingerimos, el proceso de fragmentaciér
mecdnica comienza con la masticacion y dentro de la
boca se secreta la enzima lipasa salival para comenzar
la digestion de las grasas. El bolo alimenticio formado
por la salivay el alimento entra por deglucion al
esé6fago y posteriormente pasa al estémago en donde
el pH dcido incrementa la actividad de la enzima lipasa

oGstrica.
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delgado en donde los triacilgliceroles se
digieren dentro de la luz intestinal. La
mucosa gastrica e intestinal secretan
lipasas que se mezclan con las secreciones
pancredticas y sales biliares. La mayor
actividad de digestion quimica de los
lipidos tiene lugar en la porcién superior
del yeyuno, en donde la liberacién de
lecitina por la bilis facilita el proceso de
emulsificacién de las grasas, para que los
tres tipos de enzimas pancredticas y una
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os dcidos grasos son una fuente muy importante de quimo asi formado, pasa a intesfino -
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coenzima las hidrolicen.
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