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ENZIMAS Y PROTEÍNAS 

Sus niveles estructurales son 

Que derivan en dos 

Conformadas por 

Las proteínas son macromoléculas formadas por varios aminoácidos 

Se clasifican según 

Simples (holoproteinas) 

Que conforma 

 

Inmunológica 

Que consiste en 

Secundario 
Terciario 

Cuaternario 

Sus funciones son 

Enzimática 

Conjugadas (heteroproteinas) 

Fibrosas 

Globulares 

Estructural 

Motora 

Su composición 

química 

Su forma tridimensional 

Primario 

Una secuencia lineal de 

los aminoácidos 

Los aminoácidos interactúan 

mediante puentes de hidrógeno 

En el que 

Atracciones presentes entre 

hélices alfa y hojas plegadas 

Compuesto por 

Mas de una cadena de 

aminoácidos 

Que derivan en dos 

Solo por aminoácidos o sus derivados 

Aminoácidos u otras sustancias: 

como metales o iones 

Fibras largas y son insolubles al agua. 

Enrollada, compacta, casi esferica 

y son solubles al agua 

Conformadas por 

Teniendo forma de 

Teniendo forma 

Forma, elasticidad y soporte 

Defensa contra agentes 

 externos o infecciones. 

Movimiento e inicio de  

la Citocinesis 

Como las inmunoglobulinas 

La elastina, tubulina, colageno 

IgA, IgD, IgE, IgM, IgG 

Como son 

Miosina y actina 

Que proporcionan 

Actuando en 

Que incluyen 

Que dan 

Oxidoreducatasas 

Liasas 

Transferasas 

Isomerasas 

Ligasas 

Hidrolasas 

Óxido – reducción 
Transferencia de grupos funcionales 

de un grupo químico 

Catalizan las reacciones de Hidrólisis 

Catalizan reacciones de ruptura 

de forma no Hidróica 

Unión de dos sustratos con 

Hidrólisis simultánea 

Actuando en 

Que tiene 

Actuando en 

Que 

Actuando en 

Que 

Actuando en 

Por medio de la 

Por medio de la 

Isomerizacion 

Por medio de la 
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