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CLASIFICACION DE

ENZIMAS Y PROTEINAS
ENZIMAS
PROTEINAS
) ZQUE SON?
ZQUE SON?
Las proteinas o protidos son Las enzimas son células responsables de
macronfoléculas fofma das por cadenas numerosos procesos quimicos que se desarrollan
lineales de amino4cidos. Las proteinas estén en el organismo. Mejoran la circulacion, aceleran
formadas por aminoacidos y esta secuencia est4 los procesos de cicatrizacion, evitan enfermedades
determinada por la secuencia de nucleétidos de su del S|’stema cardiovascular... Son pequenas
gen correspondiente (llamados genes estructurales). moleculaf» presente.s en el organismo que
La informacion genética determina qué funcionan de diferentes formas.
proteinas tiene una célula, un tejido y un
organismo.
Ademas de esta clasificacion, las
enzimas también pueden ser clasificadas
segun su localizacion (intracelular o
extracelular), su estructura (enzimas
Lgs proteinas se pueden CI§S|f|car de . - ) . simples o complejas) y su origen (animal,
iversas maneras, dependiendo de Las enzimas se clasifican segun varios vegetal o microbiano)
su estructura, funcién y compaosicion. s B , J .
criterios. Una de las clasificaciones mas
frecuentes de enzimas esta determinada
por el tipo de reaccidén quimica que
facilitan.
CLASIFICACION
Isomerasas: Son enzimas que Ligasas: Son enzimas que facilitan la
facilitan la reordenacidon de los union de dos moléculas catalizando una
4tomos dentro de una molécula, lo CLASIFICACION reacciéon que requiere energia, que muchas
que da como resultado la formacién veces es proporcionada por la hidrdlisis del
1. Seguin su Estructura de isd ATP (trifosfato de adenosina).
« Proteinas Fibrosas: Tienen estructuras € Isomeros.
alargadas y son insolubles en agua. Ejemplo:
colageno, queratina.
« Proteinas Globulares: Tienen una forma
compacta y son generalmente solubles en agua.
Ejemplo: hemoglobina, enzimas. .
Hidrolasas: Son enzimas Oxidorreductasas: Estas
que aceleran la ruptura de enzimas catalizan reacciones
enlaces quimicos de oxidacion-reduccion, en las
- s afladiendo agua. que se oxida una molécula.
2. Segun su Composicion
* Proteinas Simples: Compuestas Unicamente . ;
por amino&cidos. Ejemplo: albumina. TranSfe'r'asas‘ son e?nglmas
« Proteinas Conjugadas: Contienen, ademas de que facilitan el movimiento
aminodcidos, grupos prostéticos (no proteicos). de grupos funcionales de una

Ejemplo: hemoglobina (contiene hierro). T t
molecula a otra.

3. Segun su Funcién

« Enzimaticas: Catalizan reacciones bioquimicas. Ejemplo: amilasa.

 Estructurales: Proporcionan soporte y forma a las células y tejidos.
Ejemplo: colageno.

» Transportadoras: Transportan moléculas en el cuerpo. Ejemplo:
hemoglobina (oxigeno).

 Defensivas: Participan en la defensa del organismo. Ejemplo:
anticuerpos.

* Hormonas: Actldan como mensajeros quimicos. Ejemplo: insulina.
« Reserva: Almacenan nutrientes. Ejemplo: caseina en la leche.

4. Segun su Tamano
* Proteinas de Bajo Peso Molecular: Menos de 10
kDa. Ejemplo: algunas hormonas.
* Proteinas de Alto Peso Molecular: Mas de 100 kDa.
Ejemplo: anticuerpos.

5. Segun su Solubilidad
* Solubles: Se disuelven en agua. Ejemplo:
suero de leche.
* Insolubles: No se disuelven en agua.
Ejemplo: colageno.
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