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Proteínas 

Tipos 

Estructurales 

Le dan forma, estructura, sostén y soporte a la 
célula 

Actividad biologica

Enzimas 

Biomoléculas que actúan como catalizadores para 
reacciones químicas

Estructura 

Proteínas globulares Tiene una zona "centro activo" 
dónde encaja el sustrato y tiene lugar la reacción.

Características 

Especificidad alta

Afectadas por pH  y temperatura 

Alta velocidad de reacción 

Bajo uso energético 

Clasificación 

Oxidorreductasas

Trasferencia de electrones

Transferasas 

Transferencia de grupos funcionales

Hidrolasas

Rotura de enlaces incorporando 
una molécula de agua

Liasas

Rotura de enlaces covalentes por 
adición o eliminación de grupos 

Isomerasas 

Transferencia de grupos dentro de 
la misma molécula 

Ligasas

Formación de enlaces covalentes mediante 
reacciones de condensación.

Anticuerpos 

IgA

Protege a mucosas

IgD

Diferenciación de linfocitos B y T

IgE

Activación en procesos alérgicos y parasitarios 

Igg

Anticuerpos de memoria 

IgM

Activación de infección reciente o activa 

Propiedades estructurales

Solubilidad 

Solubles en agua

Amortiguadora

Comportamiento anfótero

Desnaturalización y renaturalización Especificidad

Niveles estructurales

Primaria Secundaria Terciaria 

Clasificación 

Holoproteinas (simples)

Formadas únicamente por aminoácidos 

Fibrosas

Colágeno Queratinas Elastinas Subtópico

Globulares 

Albúminas Enzimas Globulinas

Alfa Beta Gama

Histonas

H1,H2a, H2b, H3, H4

Heterproteínas o conjugadas

Formada por una fracción proteica y un grupo no 
proteico 

Glucoproteínas 

Formada por una acción glucídica y proteica

Fibrinógenon, inunoglobulina

Fosfoproteínas

Caseina

Lipoproteínas

Formada por un núcleo que contiene lípidos 
apolares una capa formada por fosfolípidos, 
colesterol libre y proteínas 

Ejemplo:
HDL, LDL Y VLDL

Cromoproteínas

Contienen un grupo prostético pigmentado 

Hemoglobina y citocromos

Funciones 

Estructural 

Enzimatica

Hormonal

Reguladora

Homeostatica

Defensiva

Transporte 

Contractil

De reserva

Subtópico

Ruptura de los enlaces que 
mantienen sus estructuras 
cuaternaria, terciaria y secundaria. 

Seres vivos capaz de fabricar 
sus propias proteínas 

Sucesión lineal de aminoácidos 
formando la cadena peptídica

Disposición espacial por los giros 
y plegamientos que sufre

Superplegamientos y enrollamientos de la 
estructura secundaria.

Acoplamiento de varias cadenas polipeptídicas 

Cuaternaria 
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