
  
  

  

  
  

Nombre del Alumno: Adrian de Jesus Santiz Toledo y  

Oscar Omel López Osorio. 

 

 

 

 

 

  

  
  
  

Ficha Técnica. 

Nombre del tema: Cafe. 

Parcial: 3º 

Nombre de la Materia: Control Total de Calidad. 

Nombre del profesor: Abel Estrada Dichi. 

Nombre de la Licenciatura: Medicina Veterinaria y Zootecnia. 

Cuatrimestre: 9º 

Matricula: 409421302. 

Ocosingo, Chiapas a 06 de julio del 2024. 



FICHA TECNICA DE MATERIA PRIMA Y PRODUCTO TERMINADO 

 

FICHA TECNICA DE MATERIA PRIMA NUMERO DE 
CONTROL 

000001 

PRODUCTO Café para cafetera  
 

 

NOMBRE COMÚN Cafe 

NOMBRE CIENTÍFICO Coffea Arabica 

DESCRIPCIÓN 

Café tostado molido con una tonalidad café semi obscura 

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS 

TEXTURA MADUREZ COLOR ESPECIFICO  

Arenosa  Café tostado semi 
obscuro 

 

CARACTERÍSTICA QUÍMICAS: 

CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO mg/Kg 

     

     

CARATERÍSTICAS MICROBIOLOGICAS 

 

CARACTRISTICAS SENSORIALES 

ASPECTO OLOR SABOR 

Según preparación, 
tonalidades de color  cafe 

Olor característico a cafe Amargo, saldo, acido 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE 

Mantener en un ambiente fresco y seco, evitar exponer a la luz directa del sol 

PROCEDENCIA Yajalon,  Ocosingo, Chiapas 

 


