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De acuerdo a la encuesta realizada a los alumnos de la UDS determinaron que 

nuestro producto en sabor es Bueno, con algunas sugerencias como en la 

consistencia que sea menos espesa y más frio, la mayoría rara vez consume el 

pozol. 

Nos sugirieron que el logo sea mas colorido para poder llamar la atención del cliente. 

Los costos para la preparación del pozol de cacao y su guarnición (pepino, 

zanahoria y cacahuate) es un total de $ 511.00 

(Zanahoria $50, Pepino $50, Cacahuate $50, 5 bolsas de pozol $100, 2kg Azúcar 

$56, 1 garrafón de agua $15, 10 hielos $ 20, Cartel y Cartulina $70, 25 vasos $ 

37.50, 25 popotes $ 12.50, Chile molido $20, Logo $30. Total: $ 511.00) 

 

El precio de venta de cada pozol será de $ 20 pesos y venderemos un total de 30 

vasos de pozol. 


