BRAMATOLOGIA

CONCERVACION DE
ALIMENTO FORREIE

La conservacion de forrajes mediante hemficacion as
el procedimiento habilual en las zonas con un NUMero
elevado de dias con lemperatura alla y almoslera
seco. Agi mismo, @s el mejor metlodo para conservar
etpecies de ensilado dificll por su menor conlenido
relative en azucares lalfalla, veza, rulla, iréboles, etc,)

REQUERIMIENTO
ENERGETICO

El gaslo energélico es la relacidn
entre &l consumo de energia vy la
enaergia que necesila al
organismo.Para mantaner el
organiemo en equilibrio la energia
consumida debe de ser igual a la
utilizada, o sea que las necesidades
energéticas diarias han de ser igual
al gasto energético total diario

FACTOR ATWATER

El Factor Atwater o Sistema
Atwaler, es ulilizade para el
calculo de la energla disponible de
los alimentos. Este sistema fue
desarrollado ampllamente a partir
estudios  experimentales  del
quimico americane Wilsur Olin
Atwater y sus colegas a finales del
siglo XX y primeros afios del sigle
X

ALIMENTO TOXICO

Se trata de sustancias que son
ajenas al alimento y que se afaden
en pos de un objetivo. Algunos
ejemplos de este tipo de téxico
estén en los conservantes y
colorantes, en los saborlzantes,
nitratos y emulsificantes, en
algunas proleinas o en diluyentes,

LY
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