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FUNDAMENTOS DE LA

TOXICOLOGÍA

¿Qué es la toxicología?

Es el estudio de la manera en que los
venenos naturales o los fabricados
por el hombre producen efectos
nocivos en los organismos vivos.

Micotoxinas
Las micotoxinas son compuestos tóxicos
producidos de forma natural por algunos
tipos de mohos. Los mohos productores de
micotoxinas crecen en numerosos
alimentos, tales como cereales, frutas
desecadas, frutos secos y especias. 

clasificación de las sustancias

tóxicas 
Se pueden clasificar en:

Presentes naturalmente en el
organismo.
Agregados intencionalmente (aditivos).
Accidentales (contaminación)

ADITIVOS ALIMENTARIOS
Los aditivos alimentarios son sustancias que se
añaden principalmente a los alimentos procesados, o
a otros alimentos producidos a escala industrial.
Ejemplos: 

Bisfenol A (BPA). Previene la oxidacion del metal
de las latas de algunos alimentos.
Químicos del perfluoroalquilo (PFCs). Crea papel y
carton a prueba de grasa.

agente toxico

Los xenobióticos son cualquier
sustancia extraña al organismo en
cuestión.

xenobióticos

Los xenobióticos son cualquier
sustancia extraña al organismo en
cuestión.

clasificación 

Agentes físicos. Sonidos,
radiaciones, rayos x y rayos gamma.
Agentes biológicos. Bacterias, virus,
hongos.

antinutrientes

Son sustancias que se encuentran
naturalmente en los alimentos
vegetales y animales.

Ciclo Intraorgánico (ADME)

Se conoce como ciclo intraorgánico a todos los
procesos que sufren los xenobióticos desde que
ingresan en el organismo hasta que se eliminan
ADME significa Absorción, Distribución,
Metabolismo y Excreción 
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