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PRODUCCION DE
ALIMENTOS LACTEOS

PROPIEDADES BIOQUIMICAS DE LA
LECHE

La leche contiene sustancias como lactosa, glicéridos proteicos, proteinas, saleg
vitaminas, enzimas, etc. Disueltas en emulsiones de grasa y sustancias
agregadas, algunas en suspensién (la caseina ligada a sales minerales).

 Hidrolasas

o Oxidasas

o Transferasas

e Vitaminas

CLASIFICACION DE PRODUCTOS LACTEOS

FERMENTACIONES LACTICAS

TIPOS DE CULTIVOS LACTICOS

LECHES FERMENTADAS

TECNOLOGIA DE PRODUCCION DE QUESOS

a) Recibo de leche en planta:
b) Higienizacién / Medicion / Enfriamiento

c) Almacenamiento de leche en planta . * @

d) Estandarizacio6 L -
e) Pasteurizacion / Enfriamiento / Traslado de leche - -
f) Inoculacién - @ .

g) Coagulacion: ® ‘ o
h) Corte manual de la cuajada ®

i) Desuerado

PRODUCTOS DE LA FERMENTACION ALCOHOLICA

La fermentacion alcoholica es un proceso anaerobico
utilizado por las levaduras y otras bacterias para
transformar azucar en alcohol etilico y carbono, usado
para hacer pan, cervezay vino.

e Fermentacion de Pan

e Fermentacién de Vino [

NUEVAS TECNOLOGIAS IMPLEMENTADAS EN LA ELABORACION DE QUESOS

Microfiltracién en la industria lactea mejora la seguridad de higiene, ayuda a
remocion de microorganismos, esencial para biodeterior la leche y productos
lacteos, y reducir la contaminacion por clostridios gasogenos.

La maquinaria es fundamental para elaborar quesos sanearios,
hygienicos y de calidad, ya que es necesaria y basica para satisfacer los
requisitos.

PRODUCTOS DERIVADOS DE LA FERMENTACION ACETICA

Acetobacter acéti, bacterias aerdbicas, actuan sobre el alcohol etilico,
convertiendola en acido acético. La encurtida de vinagre se elabora
mediante diferentes procesos, incluyendo mixtos, caigua, pepinillos,

encurtido puro o aromatizado.
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