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M a t e r i a  s e c a
Se refiere a la capacidad que tienen las personas para ejercer un proceso de toma de
decisiones individuales con base en sus propios valores y creencias.Es el restante de un
material tras haberle extraído toda el agua posible a través de un calentamiento hecho
en un laboratorio.

P r o t e í n a  c r u d a
Esta se refiere a la cantidad total de proteína en una muestra, se incluyen
compuestos nitrogenados proteicos verdaderos y los que no

C e n i z a s
Es el resultado que se obtiene al incinerar una materia seca para destruir
la materia orgánica y obtener la materia inorgánica de dicha muestra.

E n e r g í a  m e t a b o l i z a b l e
Esta es la energía que obtienen los seres vivos a partir de
la energía química contenida en los alimentos

E n e r g í a  d i g e s t i b l e
Es la energía que se encuentra en los alimentos que están disponibles
para los seres humanos o animales mediante la digestión

A l i m e n t o  
Sustancia comestible que es consumida por animales que
aportan energía y nutrientes a su dieta. 

n u t r i e n t e  

N u t r i c i ó n

C l a s i f i c a c i ó n  d e  l o s

a n i m a l e s  s e g ú n  s u s

h á b i t o s  a l i m e n t i c i o s

Es una sustancia química que aportan la energía
necesaria para garantizar la conservación y desarrollo de
un organismo

Es el proceso por el cual los organismos obtienen y usan
los nutrientes de los alimentos para subsistir.

 Carnívoros 
 Herbívoros
 Omnívoros
  insectívoros
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