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Método de conservacion de forrajes en el que se puede
¢QUE ES UN SILO? utilizar maiz, pasto de corte o pasto Mar alfalfa, para
< utilizarlo como suplemento alimenticio para el ganado,
sobre todo durante los periodos de sequia o falta de pasto.
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SUBTERRANEOS

SEMI AEREOS

DESECHABLES

DE PLASTICO POR COMPRESION AL VACIO

Mejora el balance en la dieta de los animales.

Aumenta la capacidad de carga de la granja.

Se pueden almacenar cosechas en cualquier época del afo.
Mantiene el valor nutritivo de los alimentos.

disciplina cientifica que ¢PARA QUE SIRVE
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estudia integralmente los SILO?
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LEN B W\ NN L (A Se realiza mediante la compactacion, expulsion del aire y
ELABORACION DEL produccién de un medio anaerdbico, que permite el desarrollo
SILO de bacterias que acidifican el forraje.
FASE AEROBIA Y FASE ANAEROBIA

El contenido de MS del material ensilado es el principal factor
implicado en la preservacion satisfactoria del forraje.

El contenido de humedad debera ser de 55 a 65 %.

El tamario de las particulas del material cosechado es un factor

¢COMO SABER Sl
ESTA BIEN O NO? ) ) . L .
que influye en el ensilado ya que un picado mas fino facilitara la

disponibilidad de los carbohidratos fermentables celulares del
forraje para el medio fermentativo microbiano.
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