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{ BROMATOLOGIA

( PROTEINA
CRUDA

ENERGIA
METABOLIZADA

ENERGIA
DIGESTIBLE

¢ ALIMENTO

NUTRIENTES

MATERIA
SECA

Es la ciencia que estudia en profundidad
todo lo relacionado con los alimentos

Es la proteina total contenida en un ingrediente o
dieta, medida como la concentracion de nitréogeno (N)
multiplicada por el factor 6.25

Corresponde a la energia digestible menos la energia
contenida en los gases y en la orina (particularmente
la urea en los mamiferos y el acido drico en las aves)
producidos por el animal.

Energia contenida en los compuestos organicos digeridos por el
animal. Se calcula restando a la energia bruta del alimento ingerido,
la energia bruta de las heces expulsadas por el animal.

Los alimentos son unas sustancias (solidas o liquidas) que
ingerimos y que nuestro organismo transforma obteniendo
unas sustancias quimicas, nutrientes, necesarios para la
formacion, crecimiento y reconstruccion de nuestros tejidos.

Los Nutrientes son sustancias que ingerimos a través de los alimentos.
Todos los nutrientes sen importantes para nuestro organismo, ademas
necesitamos de ellos para realizar funciones vitales. Pero cada uno en una
determinada cantidad.

Este término se utiliza en la formulacién de dietas
para identificar el restante después de la remocién de
agua en la materia prima o dieta con que se esta
trabajando.
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