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CLASIFICACION

Estan formados por
una o varias unidades constituidas por
cadenas de entre 3 a 7 atomos de carbono.
Uno de estos carbonos es un grupo
carbonilo, aldehido -CHO, o cetona -CO-,
el resto de los atomos estan unidos a
grupos hidroxilo -OH.

CH,OH

‘OPIEDADES QUIMICAS Y BIOLOGICAS x'

e Almidén: Es el polisacarido de reserva de
las plantas

e Glucogeno: Es la principal sustancia de #
reserva de los animales

e Celulosa. Es un polisacarido muy
importante, que entra a formar parte de la
estructura de las células vegetales

e Quitina: Es el principal componente del
exoesqueleto de los insectos

e Glucoproteinas y glucolipidos En las
membranas plasmaticas, en el exterior de

la celula
s
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CLASIFICACION

Para clasificarlos distinguiremos entre los lipidos que poseen acidos grasos, por
tanto saponificables, de los lipidos que no poseen acidos grasos, los
saponificables

se pueden
clasificar

-/
Acidos grasos
y sus derivados /como l \
Llpidos / LIP'dOS Terpenos Esterolde
neutros m anfi péncos [ﬁ (Esteroides |

-‘_CQJ“D :Dmo comc _-’_

CDmO

ESTRUCTURA, COMPOSICION

Y PROPIEDADES

Estan formados por cadenas hidrocarbonadas, lineales, o
ciclicas, en las que pueden presentarse grupos carboxilo,
hidroxilo 0 amino.

Poseen numerosos enlaces apolares carbono-hidrégeno.
Sin embargo, se disuelven en disolventes organicos como
alcohol, benceno, éter, cloroformo, etc

CARBOHIDRATOS
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ESTRUCTURA

I ﬁLASIFICACION GENERAL DE LOS

CARBOHIDRATOS

MONOSACARIDOS
COMPUESTO DE2A

10 UNIDADES DE
MONOSACARIDOS

SSRECHIDEAIOS OLIGOSACARIDOS

CONSTITUIDO POR
: MAS DE 10
POLISACARIDOS UNIDADES DE
MONOSACARIDOS

METABOLISMO

Dlgestlon

a fructosa se convierten en ghucosa en el higado v fa
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Glucdlisis
o o ! La glucdlisis &5 una reaccidn citoplasmitica no oxidativa para la
I 7 = degradacidn de la glucosa que se compone de 9 procesos. Una

En.cu‘ sis -':Z-'-Pi-m enzima HE no especifica gue utiliza ATP fosforila ala glucosa despuds
de entras en la céluld y b conviene &n GEP.

Una glucosa produce B ATP durante la gluctinsis. La glucélisis cturre
en dos fases: fase preparatoria v fase de pago.

Ciclo de Krebs

o wun . Elciclo de Krebs o también ida coma Seido tri ilico &% un
S5 proceso de biodegradacion serdbica que comienza @ partir del
catabalismo del acetil-CaA para producir las coenzimas reducidas.
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METABOLISMO

e Absorcién de los lipidos: Los acidos
grasos de cadena corta (hasta 12
atomos de carbono) son absorbidos
directamente.
e Emulsion de las grasas Las grasas de
la dieta pasan a ser una emulsion
descomponiéndose en acidos grasos.
Esto tiene lugar mediante una simple
hidrolisis de los enlaces éster en los
triglicéridos.
. Digestion de las grasas: Tras la
emulsion, las grasas son hidrolizadas
o descompuestas por enzimas
secretadas por el pancreas. La enzima
mas importante es la lipasa
pancreatica
e  Degradacion Los acidos grasos se
descomponen por oxidacion beta.

Glucéqmo

Glucogenogénesis Glucogenolisis
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Lactato Acidos

grasos

VIAS METABOLICAS
DE
CARBOHIDRATOS

Transporte
Electrénico
mitocondrial

CO) + 3\@ + ATP
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