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ARBOHIDRATO
Y LIPIDOS

SQué son?

Son los compuestos orgdnicos denominados azlcares, y
estdn formados por carbono, oxigeno e hidrogeno vy
constituyen la principal reserva energética de los seres vivos.

Clasificacién +
Se clasifican en tres grupos: !

Son los hidratos de carbono elementales, responden a la formula general es
(CH20). El mas abundante de todos es la glucosa.

Son compuestos formados por la unién de 2 a 10 monosacaridos, unidos mediante
enlaces oglucosidicos. Los disacaridos mds abundantes en la naturaleza son: maltosa, lactosa y
sacarosa.

Compuestos por un gran ndmero de monosacadridos unidos entre ellos mediante

enlaces oglucosidicos. Los polisacaridos mas frecuentes en los seres vivos, almidén, glucégeno y
celulosa

+ METABOLISMO
Son los procesos bioquimicos de formacion, ruptura y conversion de los
carbohidratos en los organismos vivos. Las vias enzimaticas relacionadas
con el metabolismo de la glucosa son:

. La glucdlisis o glicolisis es la via metabdlica
encargada de oxidar la glucosa con la finalidad de obtener energia para
la célula.

. El lactato se forma a partir del piruvato durante
la glucdlisis mediante la accion de la deshidrogenasa lactica.

. Las 2 vias metabdlicas del glucégeno son la
glucogénesis (sintesis de gluc6geno) y la glucogendlisis (descomposicion
del glucégeno).

. Es la produccién de nueva glucosa. Si la molécula no es
necesitada inmediatamente se almacena bajo la forma de Glucégeno.

Ruta metabdlica estrechamente
relacionada con la glucélisis, durante la cual se utiliza la glucosa para
generar ribosa, que es necesaria para la biosintesis de nucleétidos y

acidos nucleicos. ‘

CLASIFICACION
Se clasifican en dos categorias: ESTR"CTURA, COMPOSICION
 Saponificables. Lipidos semejantes a las ceras 'y Y PROPIEDADES

las grasas, que pueden hidrolizarse porque | gstan formados por cadenas hidrocarbonadas,
tienen enlaces de éster. A su vez, pueden | |inegles, o ciclicas, en las que pueden presentarse

clasificarse en: grupos carboxilo, hidroxilo o amino.
o Simples. Su estructura comprende )) b) D) D) DD

mayormente Gtomos de oxigeno, carbono
e hidrégeno.

o Complejos. Tienen abundantes particulas e e 00000 e
de nitrégeno, azufre, fosforo, u otras DIGESTION

moléculas como glicidos. También se los | La digestion de los lipidos se compone de las

conoce como lipidos de membrana. siguientes etapas:
» No saponificables. Lipidos que no pueden 1.Absorcion
hidrolizarse por no presentar enlaces éster. 2.Emulsion
% 3.Digestion

4.Metabolismo
S5.0egradacion



https://concepto.de/particulas-subatomicas/
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